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Tradition & Experience
Since 1879




TR

Yesilyayla Kesici Aletler Ltd. $ti. 1879 yilindan beri, 6 RusaRtir,
Bursa'da, bigak ve Resici alet Uretiminde faaliyet gogtermehte
olan bir aile sirketidir. Sirket 120'nin tzerinde galisani ve gunliR
15.000 adet uretim Rapasitesi ile 7000 m? Rapali alanda tretim
gerceRlestirmektedir

Firmanin tretmis oldugu baslica trunler Mutfak Bigaklary,
Et BigaRlar,, Sef Bigaklary, Bigak Setleri'dir. Bu trunlerin yaninda
gida isleme maRinelerinde Rullanilan yukseR hassasiyetli bigaklar

ve bazi tarim aletleri de firma bunyesinde uretilmeRtedir.

PiRGE/

Yesilyayla Kesici Aletler’in en buyur avantaji bigak Uretiminde
gergeRlestirilmesi gereRen tum adimlarin ayni gati altinda yapitmasi
ve sikibir seRilde Rontrol edilebilmesidir. Firma hammaddeleri
bunyesine alip, bitmis paketlenmis trun olarak musterilerine sevk

etmektedir.

Firmanin Granleri Turkiyenin geneline dagilmaRta ve basta Avrupa
olmak tzere, Amerika, Turki Cumhuriyetler, Orta Dogu ve Kuzey
Afrika’da 50 Ulkeye ihrag edilmektedir.

EN

Yesilyayla Kesici Aletler Ltd. $ti. is a family company that has been
in business producing Rnives and cutters in Bursa for 6 generations
since the year of 1879. The company performs its productionina
7000 m? closed area with over 120 workers and a daily production
capacity of 15000 pieces.

The main products that the company produces are Kitchen Knives,
Meat Knives, Chef Knives and Knife Sets. ALongside these products,
some agricultural tools and high precision Rnives used in food
processing machinery are also produced within the body of the

factory.

The greatest advantage of "Yesilyayla Kesici Aletler’ is that all of
the steps required for Rnife production are able to be carried out
under the same roof and all can be controlled thoroughly. The

company takes all the raw materials into its body and dispatches

them to its customers as finished and packaged products.

The company’'s products are distributed to the whole of Turkey and
are also exported to 50 countries in the Turkic Republics, America,

Middle East, Far East,Northern Africa, and mainly Europe.

DE

Die Yesil Yayla Kesici Aletler Ltd. Sti. existiert seit dem Jahre
1879 und erstreckt sich tber 6 Generationen. Sie ist ein
Familienunternehmen, das in der Stadt Bursa auf dem Gebiet
der ProduRktion fur Messer und SchneidwerRzeuge tatig ist
Das Unternehmen arbeitet mit mehr als 120 Angestellten und
einer TagesRapazitat von 15.000 StucR in einer geschlossenen
Betriebsflache von 7000 m?.

Die Produktion des Unternehmens kRonzentriert sich insbesondere
auf die Hersteuung von Ktuchenmessern, Fleischmessern,
Profimesser und Messer-Sets. Neben diesen ProduRkten gehort die

Herstellung von hochpréazisen Messern fur Lebensmittelmaschinen

und Klingen fur Landwirtschaftsgerate zu dem ProduRtsortiment
unseres Unternehmens.Ein bedeutender Vorteil der Yesil

Yayla" SchneidwerRzeuge liegt darin, dass die einzelnen
ProduRtionsschritte, die alle jewelils einer strengen Kontrolle
untertiegen, unter dem eigenen Dach verwirklicht werden Rénnen.
Diese Schritte beginnen mit dem Einkauf des Rohmaterials und

enden mit der verpacRten Lieferung der ProduRte an die Kunden.

Die produRte werden neben einem allgemeinen Vertrieb innerhalb
der Turkei auch nach Europa und insbesondere in die Turkstaaten,

den Mittelosten und Nordafrika, in msgesamt 50 Lander exportiert.

FR

Yesilyayla Kesici Aletler Ltd. $ti. est une entreprise familiale en
activité dans la fabrication de couteau et d'outils de coupe a Bursa,
depuis 6 genérations, depuis 1879. La societe réalise sa production
dans un espace cléturé de 7000 m? avec plus de 120 employés et

une capacité de production de 15.000 pieces par jour.

Les produits principaux que la firme produit sont les Couteaux de
Cuisine, les Couteaux pour la Viande, les Couteaux de Chef, les Sets
de couteaux. En plus de ceux-ci, les couteaux a haute sensibilité
utilisés dans les machines de traitement alimentaire et certains

outils dagriculture sont fabriqués dans le cadre de la firme.

Le plus grand avantages des Outils de Coupe Yesilyayla est que
toutes les étapes aréaliser dans la production de couteau sont
réalisées sous le méme toit et peuvent étre contrélées de fagon
stricte. La firme prend sa son cadre les matiéres premieres et les

transfere a ses clients en tant que produit finit emballé.

Les produits de la firme sont distribués dans l'ensemble de la
Turquie et sont exportés dans 50 pays avec principalement
L'Europe, puis les Républiques Turcophones, le Moyen-Orient et
UAfrique duNord.
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PiRGE

Yenilik¢i Pirge’nin yepyeni iiyesi.
Tek Parca Celik ve Percinli Sap yapisi
ile saglamligin yeni sembolii

New Member of innovative Pirge Family. Single Blank
Steel and Injected + Riveted Handle Design is the New
Symbol of Strength and Durability

Das allerneuste Mitglied vom innovativen Pirge.
Pirge Profi aus segmentalem Stahl und mit seinem
Nietengriff ist das neue Symbol der Dauerhaftigkeit

Le tout nouveau membre de I’Innovateur Pirge.
Avec sa structure de tige rivetée et son acier en une seule piéce,
Pirge Profi est le nouveau symbole de la solidité

. /

36161

Profi Sef Bigagi 21cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef
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- Ozel kaliplarda sekillendirilmis YikseR Karbonlu Alman Paslanmaz Geligi
- POM EnyeRsiyon TeRnolojisi ve Perginleme sisteminin Rusursuz butunlagu
- RobotiR sistemler ile puruzsuz hale getirilmis ergonomiR sap yapisi
- Sapin sonuna Radar tek parga halinde uzanan gelik yap!

- Kusursuz ResRinlik ve Rolay bilenebilme 6zelligi

-HACCP standartlarina uygun renk segeneRleri

-Precision Stamped Single Blank High Carbon Cerman Stainless Steel
-POM Injected + Aluminum Riveted Ergonomic Handle Design

-Handle Finished by Robotic Systems

-Full tang

-Perfect Sharpness and Easy to Resharpen

- Color Options According to HACCP Standards

- Deutsches rostfreies hoch Kohlenstoffhaltiges Stahl welches mit individuellen Formen verformt wurd
-Die einwandfreie Vollkommenheit der POM InjeRtionstechnologie und dem Nietensystem

- Der ergonomische Cnffgestaltung welches mit dem Robotik System geglattet wurde

- Das segmentale Gerust aus Stahl welches bis ans Ende des Criffes andauert

-Einwandfreie Scharfe und leicht schleifbare Eigenschaft

-Farbalternativen die dem HACCP Standard entsprechen

- Acier Inoxydable Allemand a Carbone Elevé structuré dans des moules spéciaux
- Integrité parfaite du systéme de Rivetage et Technologie d'Injection POM

- Structure de tige ergonomique rendue lisse avec les systemes robotiques

- Structure en acler sallongeant en une seule piece jusqu'a la fin de la tige

- Caractéristique daiguisage facile et acuité parfaite

- Options de couleur conformes aux standards HACCP

10



PiRGE/

Ozenle SeRillendirilmis, Buzul Isil istemle Sertlestirilmis, Tek Parga,
YukseR Karbonlu Alman Paslanmaz Celigi

Precision Stamped, Ice Hardened SmgLe Blank ngh Carbon German Stainless Steel

Deutsches rostfreies hoch Kohlenstoffhaltiges Stahl welches mit individuellen Formen
verformt wurde

° Acier Inoxydable Allemand a Carbone Elevé, Unigue Piece, Renforcé avec le
: Traitement Thermique Clacier, structuré avec soin

PiRGE’ (08 -/

36161

. o
Sapin Igini Dolduran ve Digardan Gérulebilen Celik Kuyruk
Full Tang is Visual at the End of Handle
------------- e Stahlendung welches den Inhalt des Gniffes fullt und von auRen sichtbar ist

Queue en acier visible de Uexténeure et remplissant linténeur de la tige

POM EnjeRsiyon ve Perginlerle Saglamlastirilmis Essiz Sap Yapisi
POM Injected + Aluminum Riveted Unique Handle Design

Unvergleichbare Criffgestaltung welches mit der POM InjeRtion und
den Nieten stabilisiert wurde.

Structure de tige unique renforcée avec des nvets et injection POM
[ ]

PiRGE’ 28 /' §

Ustalkla Bilenmis,
KolaylRla Tekrar Bilenebilir Kesici Agiz

Professionally Sharpened and Polished Cutting
Edge, Easy to Resharpen

Scharfe erneut schliffbare Oﬁnung welches
meisterlich geschliffen wurde

70'/ \w‘ @ coeennesnneen st ©  Bouche tranchante aiguisée avec maitrise,
— T aiguisable a nouveau avec facilité

1
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36051
Profi Mutfak Bigadi 125 cm
Kitchen Knife
Kuchenmesser
Couteau de Cuisine

m

24 x 125 x 2 mm
1 01].021.03/.04 |

36050
Profi Mutfak Bigagi 155 cm
Kitchen Knife
Kuchenmesser
Couteau de Cuisine

\\_

24 x 155 x 2 mm
1 01].02/.03/ 04|

au Ye,
X 7y 7

o
B H PIRGE/ 2 71/ §E3K,
O/U‘M “Qa§ \'w-_ﬁ_
36309
Profi Fileto Bigagi 16 cm
Fillet Knife
Filiermesser esnek 30 x 160 x 15 mm
Couteau a Désosser WWQ [ 01102 103].04]

3631
ProfiDilimleme Bigagi 16 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser
Couteau a Découper

PiRGE (38 /' §

\ﬁ—.-__

30 x 160 x 25 mm
1 01].021.03/ 04|

36312
ProfiDilimleme Bigagi 18 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser
Couteau a Decouper

\.‘“_

30x 180 x 25 mm
1 01].02/.03/ 04|

36313
ProfiDilimleme Bigagi 20 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser
Couteau a Découper

R

30 x 200 x 25 mm
1 011.02].03/.04]
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PiRGE’ (8 /- §
ProfiPeynir Bigagi 155 cm
Cheese Knife
Kasemesser 24 x 155 x 2 mm
Couteau a Fromage | 01102103704}
36072 PIRGE B // §
ProfiPeynir Bigadi 175 cm \""'— p
Cheese Knife
Kasemesser 24 x 175 x 2 mm
Couteau a Fromage | 01/.02/.03/.04}
PiRGE/ 28 /' §
36024
Profi ERmeR Bigagi Pro 175 cm disli
Bread Knife WaLva edghew
wetlenscnu
Brotmesser tranchant ondule 24 x 175 x 2 mm
Couteau a Pain P Ve N2 | 01 /.021.03/.04]
~= Y
36023
Profi ERmeR Bigagi Pro 23 cm disli
Bread Knife Ve
Brotmesser tranchant ondulé 24 x230x2mm
Couteau a Pain T T T 1 01 /.021.03/.04]
PIRGE’ 3 7/ §
k"'----..a_n
36009
Profi ERmeR Bigagi Pro 225 cm disti
Bread Knife x:ﬁye:;jghetwﬁ‘ 30 x 225 x 25
Brotmesser ; X X 22 mm
Couteau a Pain w L01 L0203 04
SR,
g e PiRGE/ (B /' §

36010
Profi ERmeR Bigagi Pro 30 cm
Bread Knife
Brotmesser
Couteau a Pain

k\‘._

disli

wavy edge

wellenschliff

tranchant ondulé
N N N NV N

30 x 300 x 25 mm
1 01102 1.03/.04|
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36100
ProfiKasap BigagiNo: 0 - 125 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

30 x 125 %x 25 mm
1 0711.021.03].04}

36101
ProfiKasap Bigagi No: 1-145 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

36 x 145 x 3 mm
1 011.02].03/.04]

36102
ProfiKasap Bigagi No: 2 - 165 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser

36 x 165 x 3 mm

Couteau de Boucher 1 07].02/.03/.04 ]
PiRGE’ (8 /%/ §
36103 '
ProfiKasap BigagiNo: 319 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser 40 x 190 x 3 mm
Couteau de Boucher | 01/.02].03/.04}
\ PiRGE’ (18 /' &
36104
ProfiKasap BigagiNo: 4 - 21 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser 40 % 210 x 3 mm
Couteau de Boucher | 01/.02].03/.04}
PIRGE/ (18 7/ ;
367114 ot \
ProfiKasap BigagiNo: 4 - 21cm //éﬁﬁ%ﬁ?iﬁﬁ? N
Butcher Knife [ lamealvéolée
Schlachtmesser U/ 40 x 210 x 3 mm
Couteau de Boucher  01].02].03].04 |
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36105 PRGE/ G 224 1
ProfiKasap BigagiNo: 5 - 25 cm \\_ P
Butcher Knife
Schlachtmesser 45 % 250 % 3 mm
Couteau de Boucher | 01].02].03].04 }

\ PiRGE/ (38 7/ §

I

36115 oluklu
ProfiKasap Bigagi No: 5 - 25 cm ,'/Fiileuﬂ)%gﬁ%ge
Butcher Knife | e
Schlachtmesser % P
Couteau de Boucher IR ANEINT
\\h PIRGE’ (38 /' § P
36106

ProfiKasap BigagiNo: 6 - 30 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser 45 % 300 x 3 mm

Couteau de Boucher 1 7011.021.03/.04 |

k PiRGE/ (8 /' §
oluRlu
36116 P it
ProfiKasap BigagiNo: 6 - 30 cm | lamealveolee
Butcher Knife \/
Schlachtmesser 45 % 300 x 3 mm
Couteau de Boucher | 01].021.03/.04}
36107
ProfiKasap BigagiNo: 7 - 35 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser 45350 x 3mm
Couteau de Boucher | 01/.02].03/.04}

15
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36117
Profi Siyrma Bigagi 125 cm
Boning Knife
Ausbeinmesser
Couteau Désosser

PIRGE/ 8 // §

36 x 125 x 3 mm
1 01].021.03/.04 |

36118
Profi Siyrma Bigagi 145 cm
Boning Knife
Ausbeinmesser
Couteau Désosser

PiRGE’ (38 7%/ &

36 x 145 x 3 mm
1 01].021.03/ 04|

36119
Profi Siyrma Bigagi 165 cm
Boning Knife
Ausbeinmesser
Couteau Désosser

PIRGE/ 08 -/ §

36 x 165 x 3 mm
1 01].021.03/ 04|

36121
Profi Siyirma Bigagi Kivrik 15 cm
Boning Knife
Ausbeinmesser
Couteau Désosser

PiRGE/ (38 /// §

30x 150 x 25 mm
1 01/.02/.03/ 04|

yari esneR
semi-flexible

36123
ProfiEt Dograma Bigagi 21 cm
Butcher Knife
Zerlegemesser
Couteau a Decouper

PiRGE/ 08 /" §

36 x 210 x 3 mm
1 01].021.03/.04 |

36124
ProfiEt Dograma Bigagi 21 cm
Butcher Knife
Zerlegemesser
Couteau a Découper

PiRGE/ (38 7/ §
oluRLlu
_scalloped edge

/" Rullenschliff

( lame alvéolée

\_/ 36 x 210 x 3mm
| 01,02 1.03].04
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PIRGE/ (1 7/ §
36167
Profi Santoku Bigagi 18 cm —
SantoRu Knife
SantoRumesser 45 %180 x 3 mm
Couteau Santoku | 01/.02].03/.04}
PiRGE/ (2 -/ §
36168

Profi Santoku Bigagi 18 cm Skl
SantoRu Knife
SantoRumesser
Couteau SantoRu

scalloped edge
Rullenschliff
lame alvéolée

45 x 180 x 3 mm
1 01].021.03/.04 |

ool Yep,  p

e %
. Qf PiRGE’ (38 7/ §
36159 R
Profi Sef Bigagi 16 cm
Chef Knife
Kochmesser 50 x 160 x 3 mm
Couteau de Chef 1 0711021 03]04 ]
PiRGE/ (38 7/ §
36160 \
Profi Sef Bigagi 19 cm J
Chef Knife
Kochmesser 50 x 190 x 3 mm
Couteau de Chef | 01/.02/.03/.04}
PiRGE’ (3 7/ §
36761 \
Profi Sef Bigagi 21cm
Chef Knife
Kochmesser 50 x 210 X 3 mm
Couteau de Chef [7071.021.03].04 ]
PiRGE/ (38 -/ &
36165
Profi Sef Bigagi 21cm S ed edge
Chef Knife etk
Kochmesser 50 x 210 x 3 mm
1 01102].03/.04|

Couteau de Chef

17
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36162 PiRGE’ (38 /' & “
Profi Sef Bigagi 23 cm \\_ “

Chef Knife
Kochmesser 50 x 230 x 3mm
Couteau de Chef | 01/02].03/.04}
PIRGE/ 18 1/ § n
36166
Profi Sef Bigagi 23 cm oluklu
Chef Knife iﬁﬁ%ﬁﬁﬁﬁﬁ?ge
Kochmesser lame alvéolée 50 x 230 x 3mm
Couteau de Chef | 01).02].03].04]
slo,a“‘ V@n/%
£ B
%% g
e PIRGE/ (33 7/ § n
Profi Sef Bigagi 25 cm
Chef Knife
Kochmesser 50 x 250 x 3 rmm
Couteau de Chef 1 01/.02].03/.04}
\)qeau VQO/%
“log ne’o‘s
36173 olukly \
Profi Sef Bigagi 25 cm scalloped edge
Chef Knife lame alvéolée
Kochmesser 50 x 250 x 3 mm
Couteau de Chef | 01/.02].03/.04}
36163 \
Profi Sef Bigagi 30 cm
Chef Knife
Kochmesser 60 x 300 x 3 mm
Couteau de Chef | 01].021.03]/.04}

18
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36090 \\‘ PiRGE’ 39 71/ | e m
ProfiLaRerda Bigagi 24 cm
Fish Fillet Knife
Fisch Filiermesser @eﬁe 19 x 240 x 15 mm
Couteau a Poisson | 01/.02/.03/.04]}
il PiRGS/ 12 11/ §55 n

36091

ProfiLaRerda Bigagi 25 cm

Fish Fillet Knife
Fisch Filiermesser
Couteau a Poisson

esnekR
%wate

24 x 250 x 15 mm
1 011,02 1.03/.04|

36093
Profi Somon Bigagi 30 cm
Salmon Slicer
LLachsmesser
Couteau a Saumon

et ‘ . m

oluRlu

scalloped edge

Rullenschliff
lame alvéolée
esnekR
\<ﬂgxtﬂe

24 x 300 x 15 mm
1 011,02 /.03/.04|

36092

Profi Et Agma Bigagi 35 cm

Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

\\\““““*--..__

esnek
\\ﬂgxtﬂe

30 x 350 %x 2mm
1 011,02 1.03/.04|

36151
ProfiBalkgi Bigagi 35 cm
Fish Knife
Fischmesser
Couteau a Poisson

[ - p

esnek
\<ﬂgxtﬂe

40 x 350 x 2mm
1 011,02 1.03/.04|

19
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PiRGE/ (08 7/ §
36131 \ |
Profi Sarkuteri Bigagi 35 cm

Deli Knife
Kasemesser Cross 45 %350 x 2 mm
Couteau a Fromage Grand | 01].021.03/.04}
PiRGE’ (038 /' §
36141
Profi Sarkuteri Bigagi 35 cm
Deli Knife
Kasemesser Gross 45 %350 x 2 mm
Couteau a Fromage Crand | 01/.02].03/.04}
36331
Profi Jambon Bigagi 36 cm disli
Ham Slicer wavy edge
Aufschnittmesser twe“‘mc““ﬁ , 36 x 360 x 3mm
ranchant ondulé
Couteau E\i Jambon D N e 1 01/.021.031.04]
PiRGE/ 08 7/ §
36332
Profi Jambon Bigagi 36 cm oluRlu disli
Ham Slicer e e
Aufschnittmesser ame alveclee tranchant ondulé 36 x 360 x 3 mm
Couteau a Jambon P Ve NN 1 01/.021.031.04]

20
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(Gastra

Yenilikci Pirge’nin yepyeni iiyesi.
Profesyonel mutfaklarin gozdesi

New Member of innovative Pirge Family.
Shining Star in all Commercial Kitchens

Das allerneuste Mitglied vom innovativen Pirge.
Der Favorit der professionellen

Le tout nouveau membre de I’Innovateur Pirge.
Le favori des cuisines professionnelles

37161

Castro Sef Bicagi 21 cm
Chef Knife
Kochmesser

Couteau de Chef

pAl
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(sastro ]

- Ozel Raliplarda sekillendirilmis YukseRr Karbonlu Alman Paslanmaz Geligi
- PP malzeme ve YenilikRgi sap modeli ile gelismis sap ergonomisi

- Jilet TeRnolojisi ile bilenmig ve parlatilmig, Rolay bilenebilir Resici agiz

- Sapin bitis Rismina Ronumlandirilmis, “Capraz Kirlenme'yi énleyen renk Rodlari
-HACCP standartlarina uygun renRk segeneRleri
- Genis Urun yelpazesi

-Precision Stamped High Carbon German Stainless Steel

- Innovative and Ergonomic Handle Design

-Razor Sharpened Cutting Edge, Easy to Resharpen

- Interchangeable Color Codes to Avoid “Cross Contemination’
- Suitable to HACCP Standards

- Wide Selection of Knives

- Deutsches rostfreies hoch Kohlenstoffhaltiges Stahl welches mit individuellen Formen verformt wurde
-Innovative und entwickelte Criffergonomie aus PP Matenal

- Scharfe Offnung welches mit der Klingentechnologie geschliffen und poliert wurde ist leicht schliffbar
- Die Farbcodes die am Ende des Griffes platziert wurden, verhindern die "diagonaLe Verschmutzung'
-Farbalternativen die dem HACCP Standard entsprechen

- Umfangreiche ProduRtauswahl

- Acier Inoxydable Allemand avec Carbone Elevé structuré dans des moules spéciaux

-Ergonomie de tige développée avec le modéle de tige innovateur et le materel PP

- Bouche tranchante aiguisabLe facilement, aiguisée et lubrnfiée avec la TechnoLogie Gilette

- Codes de couleur empéchant la "Salissure Transversale” places dans la partie dextrémite de la tige
- Options de couleur conformes aux standards HACCP

-Large gamme de produits

22



PiRGE’ 98 Castal

=
5

Ozenle sekillendirilmis, Buzul Isil islemle Sertlestirilmis
YukseR Karbonlu Paslanmaz Celik

Precision Stamped, Ice Hardened
High Carbon Stainless Steel

Rostfreies hoch Kohlenstoffhaltiges
Stahl welches exaRt verformt wurde

Acier Inoxydable avec Carbone Elevé renforcé avec
Traitement Thermique Clacier,
structuré avec soin

Gapraz Kirlenmeyi Onleyen
Renk Kodlari

Plug-In Color Codes to
Avoid Cross Contemination

Farbcodes die die diagonale
Verschmutzung verhindern

Codes de couleur empéchant
la Salissure Transversale

PiRGE’ (08 Castia i

Ustalkla Bilenmis,
KolaylRla Tekrar Bilenebilir Kesici Agiz

PiRGE/

Professionally Sharpened and Polished Cutting
Edge, Easy to Resharpen

Scharfe erneut schliffbare Offnung welches
meisterlich geschliffen wurde

Bouche tranchante aiguisée avec maitrise,
aiguisable a nouveau avec facilité

ErgonomiR, Kullanicryr Yorrnayané
ve Hijyenik Sap Tasarimi

.
Ergonomic, Hyg\'enic
and User Friendly Handle Design

Ergonom\sche, einfache
und hygienische Griffgestaltung

Conception de Tige Ergonomique,
ne Fatiguant pas Lutilisateur et Hygienique

23
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37051
Gastro MutfaR Bigagi 125 cm
Kitchen Knife
Kuchenmesser
Couteau de Cuisine

(Gastra]

“

24 x 125 x 2mm

A

37050
Gastro MutfaR Bigagi 155 cm
Kitchen Knife
Kuchenmesser
Couteau de Cuisine

24 x 155 x 2 mm

A

3731
Gastro Dilimleme Bigagi 16 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser
Couteau a Découper

30 x 160 x 25 mm

NWNWNWY

37312
Gastro Dilimleme Bigagi 18 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser
Couteau a Decouper

PIRGE/ 38 G <1 n

30 x 180 x 25 mm

A

37313
Gastro Dilimleme Bigagi 20 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser
Couteau a Déecouper

PiRGE/ (3 Gasia

/
l

30 x 200 x 25 mm

NWNEWNWY

N MU
L O(/L

<

37314
Gastro Dilimleme Bigadi 25 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser
Couteau a Découper

2

2
U nau W

g —

30 x 250 x 25 mm

A

24



37071
Gastro Peynir Bigagi 155 cm
Cheese Knife
Kasemesser
Couteau aFromage

(Gastra]

PiRGE/

PIRGE/ 8 Cesraf

|

24 x 155 x 2 mm

A

37072
Gastro Peynir Bigagi 175 cm
Cheese Knife
Kasemesser
Couteau a Fromage

PiRGE/ (38 Cesiaf

l

24 x 175 x 2 mm

Aaa i

Gastro ERmeR Bigagi Pro 175 cm disli
Bread Knife wavy edge
Brotmesser wellenschlift - 24 x 175 x 2 mm
. ) tranchant ondulé
Couteau a Pain P NN
PiRGE/ 38 (sl
37023 ' -
Gastro ERmeR Bigagi Pro 23 cm disli
Bread Knife wawy edgﬁ -
wellenscntl
Brotmesser _ tranchant ondulé St
Couteau a Pain R NN
PiRGE/ BB Gt
37009 ——
Gastro ERmeR Bigagi Pro 225 cm disli
Bread Knife wavy edge

Brotmesser
Couteau a Pain

wellenschliff
tranchant ondulé
TN N N N N

30 x 225 x 2 mm

NWNEWNY

§0 s\eau Yen, %‘L
d"/ueK “ea‘go PIRGE/ 78 o
37010 -
Gastro Ehmeh BigagiPro 30 cm disli
Bread Knife wavy edge
Brotmesser wellensenli 30x300x2 mm

tranchant ondulé
TN N N N N

Couteau a Pain

A

25



PiRGE/

26

(Gastra]

37100 PiRGE/ 08 sk
Gastro Kasap Bigagi No: 0 - 125 cm :

Butcher Knife
Schlachtmesser 30 x 125 x 25 mm

Couteau de Boucher NN

37101 m

Gastro Kasap BigagiNo: 1- 145 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser 36 x 145 x 3 mm

Couteau de Boucher N\ \\%

37102 \ n

Gastro Kasap BigagiNo: 2-165 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser 36 x 165 x 3 mm

Couteau de Boucher NN

PIRGE/ (8 Casia
37132
Gastro Kasap Bigagi No: 2 Sivri - 165 cm

Butcher Knife
Schlachtmesser 36 x 165 x 3 mm

Couteau de Boucher NN

PIRGE/ (38 Gasa
37103 \
Gastro Kasap BigagiNo: 3 -19 cm

Butcher Knife
Schlachtmesser 40 %190 x 3mm

Couteau de Boucher NN

PiRGE’ (38 Gastia ¥
37104 \

Gastro Kasap BigagiNo: 4 - 21cm
Butcher Knife
Schlachtmesser 40 % 210 x 3 mm

Couteau de Boucher NN\




PiRGE/
(Sastro—

PiRGE/ (28 Casia
37114 \

Gastro Kasap BigagiNo: 4 - 21cm oluklu
) _-scalloped edge
Butcher Knife / hullenschlf
[ ame alveolee
Schlachtmesser |

40 x 270 x 3 mm

Couteau de Boucher \/ NN

PiRGE/ (28 Gastia 2
37105 \

Gastro Kasap BigagiNo: 5 - 25 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser 45 x 250 x 3 mm

Couteau de Boucher NN \\%

|

PIiRGE/ (39 Casra?
37115 \ _

Gastro Kasap BigagiNo: 5 - 25 cm oluklu

. scalloped edge
Butcher Knife ‘,r/{eultem%chmtfg
[ ame alveolee
Schlachtmesser | 45 % 250 % 3 rmm

Couteau de Boucher \/ NN

]

PiRGE (98 Casta it

37106 \

Castro Kasap Bigagi No: 6 - 30 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser 45 % 300 x 3mm

Couteau de Boucher NN

PIRGE (38 Gasiat
37116 \
Gastro Kasap Bigagi No: 6 - 30 cm oluklu
Butcher Knife /Ralensen e
Schlachtmesser | lamealvéolee 45 %300 x 3 mm

Couteau de Boucher U/ NN

PiRGE’ (38 Gastiaf
37107 \ |

Gastro Kasap BigagiNo: 7 - 35 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser 45 x 350 x 3 mm

Couteau de Boucher NN\

|

27



PiRGE/

28

3717
Gastro Siyrma Bigadi 125 cm
Boning Knife
Ausbeinmesser
Couteau Désosser

(Gastra]

PiRGE/ (38 Costraf

36 x125%x 3 mm

A

37118
Gastro Siyrma Bigagi 145 cm
Boning Knife
Ausbeinmesser
Couteau Désosser

%

36 x 145 x 3 mm

A

37119
Gastro Siyrma Bigagi 165 cm
Boning Knife
Ausbeinmesser
Couteau Désosser

PiRGE/ (38 Casiai )}

36 x 165 x 3 mm

NWNWNWY

37121
Gastro Siyirma Bigagi KivriR 15 cm
Boning Knife
Ausbeinmesser
Couteau Désosser

W

30 x 150 x 25 mm

A

| yariesneR
\semi-flexible

37123
Gastro Et Dograma Bigagi 21 cm
Butcher Knife
Zerlegemesser
Couteau a Découper

36 x 210 x 3 mm

NWNEWNWY

37124
Gastro Et Dograma Bigagi 21 cm
Butcher Knife
Zerlegemesser
Couteau a Découper

‘ lame alvéolée
|

PiRGE” 28 Gesta i
oluklu
scalloped edge

/" Rullenschliff
36 x 210 x 3 mm

¥ WNANY




PiRGE/

(Gastra]

PiRGE/ (28 CasiaE 5%,
37309 S

Gastro Fileto Bigadi 16 cm
30 x 160 x 15 mm

Fillet Knife )
NN

eal Yer,

’60

204 50 W

W NeU
O(/L

e

<
/(/8/( ne?’h

Filiermesser e
Couteau a Désosser e
g PIRGE/ (3 Cocicrh m‘
37090
Castro Lakerda Bigagi 20 cm
Fish Fillet Knife
Fisch Filiermesser | esneR 24 % 200 x 15 mm
Couteau & Poisson Nexible L U UGN

\-.-_ s il ‘

37091

Castro LaRerda Bigagi 25 cm
Fish Fillet Knife
Fisch Filiermesser \ f;”j;e 24 %250 x 15 mm
Couteau a Poisson e NN

PiRGE/ 38 i f 55 ~
oluRlu

37093
scalloped edge

Castro Somon Bigadi 30 cm
/" Rullenschliff
| esneR [ lame alvéolée

| 24 x 300 x 15 mm

Salmon Slicer
\\flgwate ‘\ )
NN

LLachsmesser
Couteau a Saumon -
37092
Castro Et Agma Bigadi 35 cm
Butcher Knife esnek
Schlachtmesser \flexible 30 x 350 x 2 mm
Couteau de Boucher \\\ \\%

29



PiRGE/

30

37167
Gastro Santoku Bigagdi 18 cm
SantoRu Knife
SantoRumesser
Couteau SantoRu

(Gastra]

PiRGE/ (38 Cesia
T —

45 %180 x 3 mm

37168
Gastro Santoku Bigagdi 18 cm
SantoRu Knife
SantoRumesser
Couteau SantoRu

oluklu
scalloped edge

A

PiRGE/ (8 Castia
—
[ lame alvéolée
|

[ 45 x 180 x 3 mm

U WA\

37159
Gastro Sef Bigagi 16 cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef

au e,
X 4l 5

W neu,
O('L

@

>,

2 Q
U nau

<,
Usf we®

- —

50 x 160 x 3 mm

NWNWNWY

37160
Gastro Sef Bigadi 19 cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef

50 x 190 x 3 mm

A

37161
Gastro Sef Bigagi 21cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef

: el —

50 x 210 x 3 mm

NWNEWNWY

37165
Gastro Sef Bigagi 21 cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef

PiRGE (38 Gasia g

oluRlu \

scalloped edge
//huttemgchufg
[ lame alvéolée
| 50 x 210 x 3 mm
\ /

- A




PiRGE/
(Sastro—

PIRGE/ (38 Casia

37162 \

Gastro Sef Bigagi 23 cm
Chef Knife

Kochmesser 50 x 230 x 3mm

Couteau de Chef NN

PIRGE/ (38 Casira
37166 \
Gastro Sef Bigagi 23 cm oluklu

. scalloped edge
Chef Knife /Fultem%chuﬁg
Kochmesser | e 50 x 230 x 3 mm

Couteau de Chef \/ NN

8 S‘eau Y@o//)@i
QC%O;E PIRGE’ (98 Gasiiak
37172 e
Gastro Sef Bigagi 25 cm \
Chef Knife
Kochmesser 50 x 250 x 3 mm

Couteau de Chef NN

eadu yen,

37173 ol \\
Gastro Sef Bigagi 25 cm oluklu

PIRGE/ (38 Castraf

W OQUq

L O(/L
2

U nau W

]

Chef Knife /- Fﬁ?éﬁé[iﬁff :
[ lame alvéolée
Kochmesser | 50 x 250 x 3mm
Couteau de Chef % NN
é) s‘eau yso//)@i
% : —
37174 d(’/t/sK “ea§° \\\ T n
Gastro $ef Bigagi 25 cm st /
Chef |'<n|f@ wavy edge
Cocmesser i o
Couteau de Chef

B NN

PIRGE/ (78 Gasiiaz
37163 \
Gastro Sef Bigagi 30 cm )
Chef Knife
Kochmesser 60 x 300 x 3 mm

Couteau de Chef NN

31



PiRGE/

32

(Gastra]

k PIRGE/ (08 Gasiia —
37151
Gastro Balkgi Bigagi 35 cm
Fish Knife
Fischmesser | esneR 40 x 350 x 2mm
N . \ﬂewate
Couteau a Poisson - NN
«edY ,V@n,/)
(T PIRGE/ (38 Costaf
37130 P J l
Gastro Sarkuter Bigagi 30 cm
Deli Knife
Kasemesser Gross 45x 300 x 2mm
Couteau a Fromage Crand NN \\%
37131
Castro Sarkateri Bigagi 35 cm
Deli Knife
Kasemesser Cross 45x350 x 2 mm
Couteau a Fromage Grand N\ \\%
ey Y@n//)
g e PIRGE/ () Casia?
37140 '
Gastro Sarkuter Bigagi 30 cm
Deli Knife
Kasemesser Gross 45x 300 x 2 mm
Couteau a Fromage Crand N \\%
PIRGE/ (38 Casia i

37141
Gastro Sarkateri Bigagi 35 cm
Deli Knife
Kasemesser Cross
Couteau a Fromage Grand

|

45 % 350 x 2mm

A S N




37331
Gastro Jambon Bigagi 36 cm
Ham Slicer
Aufschnittmesser
Couteau a Jambon

(Gastra]

MI.IIII.II —

PiRGE/

gy < _j-.!IIIIIIIIIIIIIIIIIlll'I

disli

wavy edge
wellenschliff
tranchant ondule

VR T T R RN

36 x 360 x 3mm

A N

PiRGE/ 38 Casiaf
<
37332
Gastro Jambon Bigagi 36 cm oluklu disli
Ham Slicer / Rullenschff O ailyessgﬁw
AUfSChmttmeSSGr ‘: la“me Alveoiee tranchant ondulé 36 x 360 x 3mm
Couteau & Jambon \/ A WA\
5 O@,au Yen/%i
OQ@K negg
PiRGE/ (38 Gasia i P
37110 -
Gastro Déner Bigagi 45 cm
Doner Kebab Knife esnek 45 % 45
Kebabmesser \lexible : remm
Couteau a Kebab N\ \\%
PiRGE/ 38 Casia e P
K-
3711
Gastro Déner Bigagi 50 cm | esnek
Doner Kebab Knife \llexible
45 x 500 x 2 mm
Kebabmesser
Couteau a Kebab N\ \\%
PiRGE/ (38 Gasiaé
37112
Gastro Déner Bigagi 55 cm .
. | esnel
Doner Kebab Knife \flexible 45550 %
Kebabmesser B

Couteau a Kebab

A S N
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PiRGE

34

Pirge’nin ezber bozan serisi Pirge Duo.
Cift enjeksiyon teknolojisinin Saglamlik ve
Ergonomik tasarim ile hayat bulmus hali

Trendsetting Range of Pirge, Duo.
Shape of Durability and Ergonomy with
Double Injection Technology

Die Serie Pirge Duo sprangt die bisherigen
Vorstellungen. Die robuste und ergonomische
Formgestaltung gestaltet sich mit der doppelt.

La série troublante de Pirge, Pirge Duo.
L’état de la technologie de double injection qui a trouvé
la vie avec la conception Solide et Ergonomique.

UG

34161

Duo Sef Bigagi 21cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef



PiRGE/

Ozenle seRillendirilmis, Buzul Isil islemle Sertlestirilmis

YukseR Karbonlu Paslanmaz Celik
Precision Stamped, Ice Hardened
High Carbon Stainless Steel
Rostfreies hoch Kohlenstoffhaltiges

Stahl welches exaRt verformt wurde

Acier Inoxydable avec Carbone Elevé renforcé avec
Traitement Thermigue Clacier,
structuré avec soin

®
Sapin i¢ Kisminda Saglamlk Veren PPC Erjeksiyon
PPC Injection in the Core for Strength
Die PPC Injertion die dem Innern die Dauerhaftigkeit verleiht
Injection PPC Solidifiant & lintérieur

Ustalkla Bilenmis,
KolaylRla Tekrar Bilenebilir Kesici Agiz

Professionally Sharpened and Polished Cutting
Edge Easy to Resharpen

Scharfe erneut schliffbare Offnung welches
meisterlich geschliffen wurde

Bouche tranchante aigu'\sée avec maitrise,
aiguisable a nouveau avec facilité

PiRGE () DU0:

.
Yuzeyde YumusaR, Kaymay! Onleyen
TPE EnyeRsiyon ile MukRemmel Tutus

Non-Slip TPE Injection on the Surface for Comfort
Die TPE Injertion die die Oberflache weich macht
bietet gleichzeitig einen rutschfesten Gnff

Tenu excellente avec linjection TPE antidérapant,
doux & la surface

35



PiRGE/

34042
Duo Sebze Bigadi 12 cm
Paring Knife
Spick und Garniermesser
Couteau doffice

UG

I

PiRGE (3 DU0§

l

19 x 120 x 15 mm
.02 ].03/.04 |

34043
Duo Sebze Bigadi 13 cm
Paring Knife
Spick und Garniermesser
Couteau doffice

RS

PiRGE (7 010§

19 %130 x 15 mm
102 1.03/.04

34047
Duo Sebze Bigagdi Sivri 9 cm
Utility Knife
Allzweckmesser
Couteau doffice

PiRGE (2 DU0§

6

19 %90 x 15 mm
.02 ].03/.04 ]

34048 PIRGE (7 DU0
Duo Sebze Bigagi Sivri 12 cm T
Utility Knife
AllzwecRmesser 19 x 120 x 15 mm
Couteau doffice 1 02/.03/,04 ]
34049 PIRGE 7 000}
Duo Sebze Bigadi Sivri 135 cm . ~ _
Ut\tlty Knif@ saw edge
Allzweckmesser pelensenn 19 % 135 x 15 mm

Couteau doffice

tranchant ondulé

WWWWWWWWW

102 /.03/.04 ]

34071
Duo Peynir Bigagi 155 cm
Cheese Knife
Kasemesser
Couteau a Fromage

PiRGE () DU0§

24 x 155 x 2 mm
.02 ].03/.04 ]

34072
Duo Peynir Bigagi 175 cm
Cheese Knife
Kasemesser
Couteau aFromage

PIRGE (5 DU0§

24 x 175 %x 2 mm
.02 ].03/.04 ]

36



a4

UG

Yer,

>

PiRGE/

é’bi
34052 %O/Uax “efg' . —
Duo Mutfak Bigagi 125 cm \\_
Kitchen Knife
Kuchenmesser 24 x 125 x 2 mm
Couteau de cuisine 0210304
34050 PIiRGE ()7 DU0§
Duo Mutfak Bigagi 155 cm k —
Kitchen Knife
Kuchenmesser 24 %155 x 2 mm
Couteau de cuisine 02103104
34051 PIiRGE () DU0E
Duo Mutfak Bigagi 175 cm \_
Kitchen Knife
Kuchenmesser 24 x 175 x 2 mm
Couteau de cuisine 1 027.031.04 |
34024 PIRGE (77 U0}

Duo ERmeR BigagiPro 175 cm
Bread Knife
Brotmesser

disli

wavy edge
wellenschliff
tranchant ondulé
NN NV NV N

I

24 x 175 x 2 mm

Couteau a pain | 02 1.03/.04 ]
34023 PIRGE (31 D0
Duo ERmeR Bigagi Pro 23 cm disli
Bread Knife wavy edge
wellenschliff

Brotmesser

tranchant ondulée

24 x 230 x 2 mm

Couteau a pain T ] 021.03/.04 |
8 040,3‘1 Yen, /)Pi
34009 pok -
Duo ERmeR Bigadi Pro 225 cm  gig; \"'-——- = T
Bread Knife wavy edge
Brot wellenschliff
ro messer . tranchant ondulé 30 x 225 x 2 mm
Couteau a Pain T T | 02 ].03/.04 ]
8 s\ea“ Yen, /)2
34010 . “e’f . PIiRGE () DU0Z
Duo ERmeR Bigagi Pro 30 cm g '—“‘l_ e
. ISt
Bread Knife sz edge
Brotmesser wellenschliff
Couteau & Pain tranchant ondulé 30% 300 x 2 mm
D e VN | 02 ] 031,04}

37



PiRGE/

38

3431
Duo Dilimleme Bigagi 16 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser

UG

PiRGE ()2 DU0

I

30 x 160 x 25 mm

Couteau a découper | 00 1.03/.04 |
wedY Y@n,/)
34312 0’4/54 nva’f":\\ PiRGE’ () DU03
Duo Dilimleme Bigagi 18 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser 30 x 180 x 25 mm
Couteau a découper | 021.03/.04 |
PiRGE ()2 DU0Z
34313 i S
Duo Dilimleme Bigagi 20 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser 30x 200 x 25 mm
Couteau & découper 102103104 ]
PiRGE’ (3 DU0}
34314 N~ ,
Duo Dilimleme Bigadi 25 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser 30 %250 x 25 mm
Couteau a découper 1 02 1.03/.04 |
PIiRGE’ () DU0E .
34091 T —— _
Duo LaRerda Bigagi 25 cm
Fish Fillet Knife
Fisch Filiermesser  esnek 24 %250 x 15 mm
Couteau a Poisson \flexible 02103 04

34002 S

Duo LaRerda Bigadi 24 cm

Fish Fillet Knife
Fisch Filiermesser  esnek
Couteau a Poisson \flexible

PiRGE (7 DU0Y 5.

19 x 240 x 15 mm
102 1.03]04 ]




PiRGE/

UG

cau Y@n,
PIRGE (2 DU0§

W Neu )

e %,

K2 >
O gy W

34309
Duo Fileto Bigagi 16 cm g e
Fillet Knife
Filiermesser \ fls”e; 30 % 160 x 15 mm
Couteau a Désosser \Eexiole 1 02/.03/.04]
PiRGE (7 00§
34107
Duo Siyrma Bigadi 125 cm
Boning Knife
Ausbeinmesser 36x 125 x 3mm
Couteau Désosser 1 021.03/.04 |
PIiRGE (7 DU0E
34108
Duo Siyrma Bigagi 145 cm
Boning Knife
Ausbeinmesser 36 x 145 x 3mm
Couteau Désosser 102 /.03/.04 ]
PIiRGE (7 DU0E
34109
Duo Siyrma Bigagi 165 cm
36 x 165 x 3mm
1 021.03/.04 ]

Boning Knife
Ausbeinmesser
Couteau Désosser

34621 \ PIRGE’ () DU0 p

Duo Et Dograma Bigadi 21 cm
Butcher Knife
36 x 210 x 3 mm
| 02 ] 03].04 ]

Zerlegemesser
Couteau a Découper

oY Veﬂ/
% ¢°§ PiRGE (/) DU0§
34622 DS - R0 8 g 2 o LT
Duo Et Dograma Bigadi 21 cm
Butcher Knife - gé“;ftgped edge
Zerlegemesser I f;#g”iﬁgg@e
Couteau a Découper ‘\\ J 36 x210x 3mm
A\ 02 1.03/.04 ]
39




PiRGE/

40

DUC

0423\“ yeﬁ/o
§° “ij PIRGE (7 DU0§
34099 B \ —
Duo Yuzme Bigagi 12 cm Oyt
Shmning Knife
Hautmesser 30 x 120 x 25 mm
Couteau Dépouiller | 02 1.03/.04 ]
PiRGE () DU0E
34100
Duo Kasap BigagiNo: 0 - 125 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser 30 x 125 x 25 mm
Couteau de Boucher 021031041
PiRGE () DU0Z
34101
Duo Kasap BigagiNo: 1- 145 cm .
Butcher Knife
Schlachtmesser 36 x 145 x 3 mm
Couteau de Boucher 1 02 /.03/.04]
\\426“ Y@/w,)
0/4/6/\’ ne"’ve

34121
Duo Kasap Bigagi No: 1Sivri - 145 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

PiRGE ()2 DU03

36 x 145 x 3 mm
.02 ].03/.04 |

34102
Duo Kasap BigagiNo: 2 - 165 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

Q—

36 x 165 x 3 mm
.02 ].03/.04 |

34122
Duo Kasap BigagiNo: 2 Sivri - 165 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

PIiRGE (7 DU0

36 x 165 x 3 mm
102 ].03/.04 ]




34103
Duo Kasap BigagiNo: 3-19 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

UG

PiRGE/

PIRGE () DU0¢

]

40 x 190 x 3 mm
.02 ].03/.04 }

34104 \ PIRGE (74 DU0}
Duo Kasap BigagiNo: 4 -21cm

Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

40 x 210 x 3 mm
.02 ].03/.04 ]

PiRGE ()2 DU0}
34105 \
Duo Kasap BigagiNo: 5 - 25 cm
Butcher Knife

Schlachtmesser
Couteau de Boucher

i

45 x 250 x 3 mm
.02 ].03/.04 ]

q PIRGE () DU0%
34106 \
Duo Kasap BigagiNo: 6 - 30 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

45 x 300 x 3 mm
1 021.03/.04 ]

eal Yer, =
%, e

PiRGE (7 DU0S

W N
(/L

e
K2
U ngu N

0/ X
34060 e
Duo Sogan Bigagi 19 cm
Onion Knife
Zwiebelmesser
Couteau a L’owgnon

70x 190 x 2 mm
.02 1.03/.04 |

au ye,
X 7 »

PIiRGE ()2 DU0E

W neu
OOOL

e
D Q
U nau W

¢
ok e®

34061
Duo Sogan Bigagi 23 cm
Onion Knife
Zwiebelmesser
Couteau a I_’owgnon

70%x 230 x 2mm
.02 ].03/.04 ]
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PiRGE/
DUC

cau Y@n/o
PiRGE (7 D03

é’\’q %
34159 g
Duo Sef Bigagi 16 cm Y \\\
Chef Knife
Kochmesser 50 x 160 x 3 mm
1 02 1.03].04 ]

Couteau de Chef

PiRGE () DUD}

50 x 190 x 3 mm

Duo Sef Bigagi 19 cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef 1 02/.03/,04 ]

PiRGE () DU0:

]

34161
Duo Sef Bigagi 21cm
Chef Knife
Kochmesser 50 x 210 x 3 mm
.02 ].03/.04 ]

Couteau de Chef

PiRGE (3 DUD}

34162
Duo Sef Bigadi 23 cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef

(,/UeA' e?
34172 [ g
50 x 250 x 3 mm

50 %230 x 3mm
1 02 1.03/.04 ]

PiRGE () D03

Duo Sef Bigagi 25 cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef 1 02/.03/,04 ]

PiRGE ()5 DU03

]

34174
Duo Sef Bigadi 25 cm disl
Chef Knife wavy edge
wellenschliff 50 x 250 x 3 mm
| 02 ] 03].04 ]

tranchant ondulé
R VN

Kochmesser
Couteau de Chef

42
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PiRGE/

PIiRGE () DU0§

34151
Duo Balkgl B|c;ag| 35cm
Fish Knife
Fischmesser esnek
Couteau a Poisson WX'bte

40 x 350 x 2 mm
.02 /.03/.04 |

PiRGE (7 DU0}

34130
Duo Et Agma Bigagi 30 cm
Deli Knife
Kasemesser Cross
Couteau a Fromage Grand

45 % 300 x 2 mm
(.02 1.03/.04 ]

2
8
m
=
S

34131
Duo Et Agma Bigagi 35 cm
Deli Knife
Kasemesser Cross
Couteau a Fromage Crand

45 x 350 x 2 mm
.02 1.03/.04 |

34140

PIRGE (3 DU0:

Duo SarRuteri Bigagi 30 cm
Deli Knife
Kasemesser Cross
Couteau a Fromage Grand

45 x 300 x 2 mm
.02 1.03/.04 ]

34141

PiRGE () DU0}

Duo SarRuter Bigagi 35 cm
Deli Knife
Kasemesser Gross
Couteau a Fromage Grand

45 % 350 x 2mm
.02 1.03/.04 ]
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44

34331

Duo Jambon Bigadi 36 cm

Ham Knife

Schinkenmesser
Couteau a Jambon

UG

PiRGE () D003 ’

disli

wavy edge
wellenschliff
tranchant ondulé

R R e VaN

36 x 360 x 3mm
.02 |

34332

Duo Jambon Bigadi 36 cm

Ham Knife

Schinkenmesser

U ye,
S

& %
g E
z g
S, S
“ion n@é‘

%
oLufﬁLu o disli
scalloped edge
Rullenschliff wavy edge

lame alvéolée wellenschliff

PiRGE’ (7 D0 -

\ ‘ | tranchant ondulé 36 x 360 x 3 mm
Couteau a Jambon U R, cet
PiRGE (37 DU0:
o
34110
Duo Déner Bigagi 45 cm
Doner Kebab Knife
Kebabmesser esneR
45 x 450 x 2
Couteau a Kebab x . oo

1 02 |

341M

Duo Déner Bigagi 50 cm
Doner Kebab Knife
Kebabmesser
Couteau a Kebab

PiRGE ()5 DU0:

esnekR
WXIDLQ

45 x 500 x 2 mm
| 02 |

34112

Duo Déner Bigagi 55 cm
Doner Kebab Knife
Kebabmesser
Couteau a Kebab

esnekR

wnbte

45 x 550 x 2 mm
.02 |




PiRGE/

ud

™~y PiRGE (7 DU0Z
34610 J
Duo Satir 19 cm ‘ |
Cleaver (o |
Hackmesser 90 x 190 x 3 mm
Couperet de Boucherie NFRNER
™ PiRGE’ (77 DU3
34671 “
Duo Satir 21cm ‘ f
Cleaver —— ”
Hackmesser 90 x 210 x 3 mm
.02 ].03

Couperet de Bouchere
> PiRGE' (1 DUl§ —

s
90 x 250 x 3 mm
| 02 /.03

™~ PIRGE’ (57 D03 —

75 % 230 x 3mm
1 02 /.03 |

~ PiRGE (% U0 —

34612
Duo Satir 25 cm

Cleaver

Hackmesser
Couperet de Boucherie

34613
Duo Kuzu Satiri 23 cm

Cleaver

Hackmesser
Couperet de Boucherie

|

75 %220 x 3 mm

—
1 02 /.03 |

34615
Duo Paralama Satiri 22 cm

Cleaver

Hackmesser
Couperet de Boucherie




PiRGE

Yenilikci Pirge’nin yepyeni iiyesi. Ergonomik sap
yapisi ve kolay kullanimi ile elinizden birakmak
istemeyeceginiz Pirge Ecco

New Member of Innovative Pirge Family.
Ergonomic Handle and Light Structure fits
Needs of Everyday Usage

Das allerneuste Mitglied vom innovativen Pirge. Den Pirge Ecco
mit seiner ergonomischer Griffgestaltung und seiner leichten
Anwendung werden Sie stdndig benutzen.

Le tout nouveau membre de I’Innovateur Pirge. Vous
ne voudrez pas le ldcher avec sa structure de tige
ergonomique et son utilisation simple, Pirge Ecco

ECCO

46

38161

Ecco Sef Bigagi 21cm
Chef Knife
Kochmesser

Couteau de Chef



ECCO

oW

Ozenle sekillendirilmis, Buzul Isil islemle Sertlestirilmis
YukseR Karbonlu Paslanmaz Celik

Precision Stamped, Ice Hardened
High Carbon Stainless Steel

Rostfreies hoch Kohlenstoffhaltiges
Stahl welches exaRt verformt wurde

Acier Inoxydable avec Carbone Elevé renforcé avec
Traitement Thermigue Clacier,
structuré avec soin

Hijyenik, Enjeksiyon Sap Montayi

-® Hygienic Handle Injection

. Hygienische } \mehtionsgm’ffmontage.
Montage de T\ge Injection,

o
Ergonomik PP Sap Yapisi

PiRGE/

Hygiénique
Ustalkla Bilenmis,
KolaylRla Tekrar Bilenebilir Kesici Agiz
Professionally Sharpened and Polished Cutting
Edge, Easy to Resharpen
Scharfe erneut schliffbare Offnung welches
@ e vrererererereannnenesetesererennas °
meisterlich geschliffen wurde
Bouche tranchante aiguisée avec maitrise,
aiguisable a nouveau avec facilité
PiRGE’ (%) ECCO:

Ergonomic PP Injected Handle Design

Ergonomische PP Criffgestaltung

Structure de Tige PP Ergonomique

47
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ECCO

38044
Ecco Sebze Bl(;agl KivriR 75 cm
Peeling Knife
Schalmesser
Couteau doffice

,m

19%75x15mm
1 01 1.02/1.03/ 04| I8 07 |

38045
Ecco Sebze Bigagi 9 cm
Paring Knife
Spick und Garniermesser
Couteau doffice

19 %90 x 15 mm
1 01 1.02/1.03/ 04| I-A 07 |

38042
Ecco Sebze Bigagi 12 cm
Paring Knife
Spick und Garniermesser
Couteau doffice

Q_

19 x 120 x 15 mm
1 01102103/ 04| Lo6 Iy

38043
Ecco Sebze Bigagdi 13 cm
Paring Knife
Spick und Garniermesser
Couteau doffice

19 x 130 x 15 mm
1 011.02/1.03/ 04| L06 Ny

38047
Ecco Sebze Bigagi Sivri 9 cm
Utility Knife
Allzweckmesser
Couteau doffice

19 %90 x 15 mm
§ 01/.02/.03/.04 ] Lo6 yA

38048
Ecco Sebze Bigagdi Sivri 12 cm
Utility Knife
AllzweckRmesser
Couteau doffice

PiRGE/ (38 ECCO}

|

19 x 120 x 15 mm
1 01]1.02/.03].04] T 07 |

38049
Ecco Sebze Bigagdi Sivri 12 cm disi
Utility Knife e
AllzweckRmesser

Couteau doffice

tranchant ondulé

“a ECCO§ _

19 x 120 x 15 mm
1 011.02/1.03/04] Il 07 |




38051
Ecco Mutfak Blc;agl 125 cm
Kitchen Knife
Kuchenmesser
Couteau de cuisine

ECCO

PiRGE/

PiRGE/ (18 ECCO

|

24 x 125 x 2 mm
1 01 1.02/1.03/ 04| I8 07 |

38050
Ecco Mutfak Bigagi 155 cm
Kitchen Knife
Kuchenmesser
Couteau de cuisine

PiRGE’ (18 ECCO§

|

24 x 155 x 2 mm
1 01 1.02/1.03/ 04| I-A 07 |

38071
Ecco Peynir Bigagi 155 cm
Cheese Knife
Kasemesser
Couteau a Fromage

24 x 155 x 2 mm
1 01102103/ 04| Lo6 Iy

38072
Ecco Peynir Bigagi 175 cm
Cheese Knife
Kasemesser
Couteau a Fromage

w—

24 x 175 x 2 mm
1 011.02/1.03/ 04| L06 Ny

38024
Ecco ERmeR BigagiPro 17.5 cm
Bread Knife
Brotmesser
Couteau a pain

disli
wavy edge
wellenschliff

tranchant ondulé
Ve VN

PiRGE’ (18 ECCO}

b
l

24 x 175 %x 2 mm
] 011,02 1.03/.04] Lo6 NyA

38023
Ecco ERmeR Bigagi Pro 23 cm
Bread Knife
Brotmesser
Couteau a pain

disli

PiRGE/ (39 ECCO §

wavy edge
wellenschliff

tranchant ondulé
Ve VN

24 x 230 x 2 mm
1 01]1.02/.03].04] T 07 |

38009
Ecco ERmeR Bigagi Pro 225 cm
Bread Knife
Brotmesser
Couteau a pain

@34 e,

,a\)

Y ﬂQL//?
O<//,
S,
20y g W

e

¢
Vs pe?

disli ———

wavy edge
wellenschliff
tranchant ondulé
Ve VN

PiRGE/ (3 ECCO §

30 x 225 %x 2mm
1 011.02/1.03/04] Il 07 |
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38309
Ecco Fileto Bigadi 16 cm
Fillet Knife
Filiermesser
Couteau a Désosser

edY Yer,

,o\)

7oy nau ™

5
<
;“’o

sk ed”

\ esnekR
\ilewate

30 x 160 x 15 mm
1 011.02/1.03/ 04| Lo6 Iy

3831
Ecco Dilimleme Bigagi 16 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser
Couteau a decouper

%

30 x 160 x 2 mm
1 01 1.02/1.03/.04 ] L06 yA

38312
Ecco Dilimleme Bigagi 18 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser
Couteau a découper

T _

30 x 180 x 2 mm
] 011,02 1.03].04 ] Lo6 Iy

38313
Ecco Dilimleme Bigagi 20 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser
Couteau a decouper

PiRGE (38 ECCO§

30 x 200 x 2 mm
] 011,02 1.03/.04] Lo6 NyA

38117
Ecco Siyrma Bigagi 125 cm
Boning Knife
Ausbeinmesser
Couteau Désosser

\m

36 x125%x 2 mm
] 011,02 1.03/.04 ] Lo6 Ny

38118
Ecco Siyrma Bigagi 145 cm
Boning Knife
Ausbeinmesser
Couteau Désosser

\\Piwj:_

36 x 145 x 2 mm
} 01/.02/.03/.04 ] Lo6 Nya

38119
Ecco Siyrma Bigagi 165 cm
Boning Knife
Ausbeinmesser
Couteau Désosser

PiRGE/ (18 ECCO}

36 x 165 x 2 mm
1 011.02/1.03/ 04| Lo6 Iy




38100
Ecco Kasap BigagiNo: 0 - 125 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

ECCO

PiRGE/

&m-

30x125x 2 mm
1 01].021.03/04] I8 07 |

38101
Ecco Kasap BigagiNo: 1-145 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

I“

36 x 145 x 2 mm
1 01102].03/]04] Lo6 yA

38102
Ecco Kasap BigagiNo: 2 - 165 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

Q—

36 x 165 x 2 mm
1 01].021.03/04] Lo6 mya

38103
Ecco Kasap BigagiNo: 3-19 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

PiRGE/ (38 ECCO}

|

40 x 190 x 25 mm
1 01].021.03/.04] Lo6 yA

38104
Ecco Kasap BigagiNo: 4 - 21cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

PiRGE/ (28 ECCO3

)

40 x 270 x 25 mm
1 071].021.03/.04} Lo6 ya

38105
Ecco Kasap BigagiNo: 5-25 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

PIiRGE’ (38 ECCO}

]

45 x 250 x 25 mm
1 0711.021.03]1.04]} T 07 |

38106
Ecco Kasap BigagiNo: 6 - 30 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

N
)
Sl
.

PiRGE (38 ECCO§

]

45 x 300 x 25 mm
1 01].02/.03/04] Lo6 mya
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ECCO

@3l Yen,
59\\;‘ o@i PiRGE/ (38 ECCO}
Ecco Sef Bigagi 16 cm % el \x
Chef Knife
Kochmesser 50 x 160 x 25 mm
Couteau de Chef V' 011021 03]/ 04 | [06 Ni¥vA
38160 ! —
Ecco Sef Bigagi 19 cm
Chef Knife
Kochmesser 50 x 190 x 25 mm
Couteau de Chef 1 0711.02/.03/,04] (06 N¥A
PiRGE/ (78 ECCO}
38161 - —
Ecco Sef Bigagi21cm ¥
Chef Knife
Kochmesser 50 x 210 x 25 mm
Couteau de Chef 1 01/.02/03/.04] NI W 07 |
PiRGE/ (78 ECCO}
38162 \
Ecco Sef Bigagi 23 cm
Chef Knife
Kochmesser 50 x 230 x 25 rmm
Couteau de Chef 1 0711.02/.03/,04] (06 N¥A
e /e”"op
5 %JD PiRGE’ (78 ECCO}
38172 \ ~
Ecco Sef Bigagi 25 cm '
Chef Knife
Kochmesser 50 x 250 x 25 mm
Couteau de Chef } 01/.02/.03/.04 ] (o6 myA
S,
< =
;60/(/6( ol b<5 PIRGE/ (73 ECCO$
38173
Ecco Sef Bigagi 30 cm \-
Chef Knife
Kochmesser 60 x 300 x 25 mm
1 011.02/1.03/ 04| Lo6 Iy

Couteau de Chef

52



38342
Ecco BalR Temizleme Bigagi 12 cm
Fish Boning Knife
Fisch Ausbeinmesser
Couteau Désosser

ECCO

PiRGE/

30 x 120 x 2 mm
1 01].021.03/04 ]

38060
Ecco Sodan Bigadi 19 cm
Onion Knife
Zwiebelmesser
Couteau al'oignon

" —

70 x 190 x 2 mm
1 01].021.03/ 04|

@a\ Yen,
2,

W

5
<
35
[

Nl
(\Q

3

2

S
<§

sk e®”

38061
Ecco Sogan Bigadi 23 cm
Onion Knife
Zwiebelmesser
Couteau a L’O\gnon

70 x 230 x 2mm
1 01].021.03/.04 |

71120
Ecco Kiyma Bigagi 26 cm
Mincing Knife
Wiegemesser
Couteau de Couper

-~

-~
PIRGE/ (18 ECCO?

\_;—//

50 x 260 x 2 mm

71121
Ecco Kiyma Bigagi 26 cm - 3 BigakU
Mincing Knife Triple Blade
Wiegemesser
Couteau de Couper

50 x 260 x 2 mm
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38090
Ecco LaRerda Bigagi 24 cm
Fish Fillet Knife
Fisch Filiermesser
Couteau a Poisson

esnekR
wabte

ECCO

PIRGE/ 28 ECCOf B

19 x 240 x 15 mm
1 011.02].03/.04]

\"u PiRGE/ 19 ECCO§ Hifi.c —
38091
Ecco LaRerda Bigagi 25 cm
Fish Fillet Knife
e
1 01102103/ 04|
38151
Ecco BalkgiBigagi 35 cm
Fish Knife
Fischmesser esnek 40 x 350 x 2 mm
Couteau & Poisson Wﬂbte [01102/.03/.04]
PiRGE’ (38 ECCO}

38131
Ecco Et Agma Bigagi 35 cm
Deli Knife
Kasemesser Cross

Couteau a Fromage Crand

]

45 x 350 x 2 mm
1 0711.021.03]1.04]}

38141
Ecco Sarkuteri Bigagi 35 cm
Deli Knife
Kasemesser Gross

Couteau a Fromage Grand

PiRGE/ (38 ECCO§

]

45 x 350 x 2 mm
1 071].021.03/.04 |




38330
Ecco Jambon Bigagi 30 cm
Ham Knife
Schinkenmesser
Couteau a Jambon

ECCO

PiRGE/

30 x 300 x 2 mm
1 01]1.02].03/.04]

\
38331
Ecco Jambon Bigagi 35 cm
Ham Knife
Schinkenmesser 30 x 350 x 2 mm
Couteau a Jambon [ 01/02/03]04]
FiHGE(H‘ECCC)a
\ S— -
38332
Ecco Jambon Bigagi 30 cm disli
H Knife serrated
am _ N wellenschliff
Schinkenmesser tranchant ondulé 30 % 300 x 2 mm
Couteau a Jambon T (507102103104
PiRcE BECcO] —
38333
Ecco Jambon Bigagi 35 cm disli
H Knlfe serrated
am _ wellenschliff
Schinkenmesser tranchant ondulé 30 x 350 x 2 mm
Ve VN

Couteau a Jambon

1 01 ].02].03/.04]

38221

-

PiRGE/ 3 ECCO

=

Ecco Cift Sapl Peynir Bigagi 35 cm

Cheese Knife Double Handle
Kasemesser Doppeltgnff

Couteau a Fromage Double Manches

45 x 350 x 25 mm
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38110
Ecco Déner Bigagi 45 cm
Doner Kebab Knife

cau Yep),

Usg qe®”

W e,
e 0,
]l::::';/
S
oy nou W2

ECCO

= p

Kebabmesser \fi”jfw 45 % 450 x 2 mm
Couteau a Kebab - | 07 /.02 ]
¢ —
38111
Ecco Déner Bigagi 50 cm
Doner Kebab Knife
. esnek
Kebabmesser \ flexible 45 %500 x 2mm
Couteau a Kebab - 707102 ]
38112
Ecco Déner Bigagi 55 cm
Doner Kebab Knife
Kebabmesser \;—’g‘;&o 45 x 550 x 2 mm

Couteau a Kebab

| 07102




Sefler ve Mutfak Severlere Ozel,
Hafif ve Ergonomik Pirge Deluxe

Light and Ergonomic Structure
for Chefs and Kitchen Lovers

Der leichte und ergonomische
Pirge Deluxe ist extra fiir Individuell fiir
Chefs und Kiichenliebhaber.

Pirge Deluxe Léger, Ergonomique
pour les chefs et les cuisines

PiRGE

71332

Deluxe Santoku Bigags
SantoRu Knife
SantokRumesser
Couteau SantoRu

57
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DELUXE

PiRGE (33 0elUxeR

71319
Deluxe Sebze Bigagi 9 cm
Paring Knife
Spickmesser
Couteau doffice 19 x 90 x 15 mm

PiRGE (73 DilUXc B

71315
Deluxe Dograma Bigagi 11 cm
Panng Knife
Spickmesser

71316

Couteau doffice 24 x 110 x 15 mm
Deluxe Dograma Bigagi 15 cm
Paring Knife

Spickmesser

Couteau doffice 24 x 150 x 15 mm

PiRGE () DeLUXEE

\

71317
Deluxe Dilimleme Bigagi 19 cm
SLicing Knife
Tranchiermesser esnek
&X‘b@ 24 %190 x 15 mm

Couteau a découper

PiRGE ()8 DELUXeS

41026
Deluxe ERmeR Bigagdi 24 cm disli
Bread Knife wavy edge
wellenschliff
Brotmesser : v tranchant ondulé 30 x 240 % 2 mm
Couteau a pain T




71326
Deluxe Sef Bigagi 16 cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef

PiRGE/

DELUXE

50 x 160 x 25 mm

71327
Deluxe Sef Bigagi 18 cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef

PiRGE (2 peLUxef

‘\\

50 x 180 x 25 mm

71330
Deluxe Sef Bigagi 21cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef

PiRGE (28 peUxeR

50 x 270 x 25 mm

71329

PiRGE ()3 DelUXE]

T ——
Deluxe SantoRu Bigagi 18 cm
SantoRu Knife
SantoRumesser
Couteau Santoku 45 %180 x 25 mm
PiRGE (38 0rUxef
e —
71332
Deluxe Santoku Bigagdi 18 cm okl
Santoku Knife Lmuen%chmff
SantokRumesser | Snesveeee
Couteau Santoku U 45180 x 25 mm
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Et Endiistrisi’nin Vazge¢ilmez
Yardimcisi Pirge Butcher’s

The Most Important Assistant
of Meat Industry

Pirge Butcher's ist der unverzichtbare
Helfer der Fleischindustrie

L’assistant indispensable de I’'Industrie de la
Viande, Pirge Butcher’s

35004

Butcher's

Kombina Bigagi 155 cm
Skinning Knife
Hautmesser

Couteau a Dépouiller



PiRGE/

BUTCHER'S

39112/39312
Butcher's Siyrma Bigagi Kivrik 12 cm
BOﬂiﬂg Knife Sert / EsneR
Ausbeinmesser Hard /Flexible
Steif / Flexibel

Couteau de Désosser Rigide / Flexible

24 x 120 x 25 mm / 24 x 120 x 15 mm
| 01102 (03]

39115/39315
Butcher’s Siyrma Bigagi Kivrik 15 cm
Boning Knife Sert /EsneR
H Hard / Flexibl
Ausbeinmesser Steif / Fete><|beet

Couteau de Désosser Rigide / Flexible

26 x 150 x 25 mm /26 x 150 x 15 mm
| 01 /02 (.03

71342
Butcher's BalR Temizleme Bigagi 12 cm
Fish Boning Knife
Fisch Ausbeinmesser
Couteau a Désosser de Poisson

30 x 120 x 2 mm
| 011,02 (.03}

35023
Butcher’s Siyrma Bigagi 135 cm
Boning Knife
Ausbeinmesser
Couteau de Désosser

30 x135x 3 mm
| 01 /02 (.03

39415
Butcher's Siyrma Bigagi Duz 15 cm
Boning Knife
Ausbeinmesser
Couteau de Désosser

Pims(‘.n!mws-

24 x 150 x 25 mm

1 01 /.02 03]
PiRGE/ (38 suTcHeRs H
39418 e __
Butcher’s Siyrma Bigagi Duz 18 cm
Boning Knife
Ausbemmesserl 26 x 180 x 25 mm
Couteau de Désosser 071021031
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BUTCHER'S

oa\ Yey),

,é’Qq <
39621 e PIRGS/ 38 o rema
Butcher’s Siyirma Bigagi 21 cm
Butcher Knife
Z‘é”@%eme?s[)e? 36 %210 x 3mm
outeau a Découper
P | 0102 03]
S‘gau j/@n//)
< %
39623 s
Butcher’s Siyrma Bigagi 21 cm
Butcher Knife ) gé%[ftgpeﬁ[?ge
Zerlegemesser [ ealze 36 % 210 x 3 mm
Couteau a Découper \ )
\_/ | 071 /.02 /03]
39620

Butcher's Siyrma Bigagi BuytR 26 cm
Butcher Knife

Zertegemesser 36 x 260 x 3mm

Couteau a Découper | 01)021.03]
u yer),
§§ea %“’i
3 s v
%%( ’ S PIRGE/ 3 surcrens §
39622 ’
Butcher’s Siyrma Bigagi BuyR 26 cm = oiyri
Rutcher Knife e
Zerlegemesser | Lf?“e alveolee 36 x 260 x 3mm
Couteau a Découper \_/ | 01021 .03]
u Yer),
g@d@i
B2 SR n——
39610 (//f/a/\’ ne’o“"\ \ PIRGE B=urcrens]
Butcher’s Bifter Bigagi 25 cm
Butcher Knife Amerikan Modeli
American Style
B%CR?QSSC?‘ o " Amerikanische Form 36 x 250 x 3 mm
outeau de boucner Forme Américaine 01102103
PiRGE/ (78 sutcHems §
39025
Butcher’s BifteR Bigagi 30 cm
Butcher Knife Amerikan Modeli
American Style
Blockmesser émemhzmw;che Form 40 x 300 x 3 mm
Couteau de Boucher orme Améncaine 701102103
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35004
Butcher's Kombina B|<;ag| 155 cm
SRinning Knife
Hautmesser
Couteau a Dépouiller

PiRGE/

BUTCHER'S

30x 155 x 2mm
YR VENEN

35002
Butcher’s Dilimleme Bicagi Genig 18 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser
Couteau a Trancher

40 x 180 x 3 mm
1 01].021.03/ 04|

T ’

35003
Butcher’s Dilimleme Bigagi Genig 20 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser 40 x 200 x 3 mm
Couteau a Trancher 1 01/.02/.03/.04 ]
PiRGE/ (3 =urcrems§
35006
Butcher’s Dilimleme Bigagi Genig 23 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser 40 x 230 x 3 mm
Couteau a Trancher [ 01 /.02/.03/.04]

35007
Butcher’s Dilimleme Bigagi Genis 26 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser

S p

40 x 260 x 3 mm

Couteau a Trancher | 01/.02].03].04]
PiRGE/ 98)suTcHeRs H
35008
Butcher’s Dilimleme Bigagi Genig 29 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser 40 % 290 x 3 mm
Couteau a Trancher | 01).02]1.03/.04]
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BUTCHER'S

il

71323
Butcher's Salata Bigagi 20 cm

Salad Knife

Salatmesser
Couteau a Salade

V20

75 %200 x 2 mm

1 071102103104}

bagr —
/

71324
Butcher’s Salata Bigadi 25 cm

Salad Knife
Salatmesser
Couteau a Salade

75 % 250 x 2mm

1 01 ].02].03].04]

- n

40 x 450 x 2 mm

-
71008
Butcher's Déner Bigagi 45 cm
Doner Kebab Knife sert
Kebabmesser zta;i
Couteau a Kebab rigide (011,02 |
PiRGE/ (7 surcrers § F
\
71005
Butcher’s Déner Bigagi 50 cm
Doner Kebab Knife sert
Kebabmesser Ztaer? 40 x 500 x 2 mm
Couteau a Kebab rigide 501102 |
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PiRGE

Unlu Mamiiller ve Pastacilik
Endiistrisinin Yardimcisi

Hard Working Assistant in Pastry
and Bakery Industry

Der Helfer der Backware-und
Konditorindustrie

Assistant de I’'Industrie de la Patisserie
et des Produits de Boulangerie

65921

Creme ERmeR Bigagi 21 cm
Bakery Knife
Konditormesser

Couteau a Pétisserie
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Creme Pasta Paleti Mini 12 cm

Creme Pasta Paleti Mini 12 cm

Palette Mini Palette Mini it blade
Lo - winRelpalette
Palette Mini 18 x 120 x 1 mm Palette Min ~ coudée 18 4 100/120 x 1 rmm
Spatule Mini NIE 06 Spatule Mini NIR06
Creme Pasta Paleti 20 cm
Palette
Palette 34 %200 x 1rmm
Spatule 07 A
Creme Pasta Paleti 25 cm
Palette
paSLetieL 34 x 250 x Tmm
patute NIE06]
Creme Pasta Paleti 30 cm
Palette
Palette
Spatule 34 x 300 x 1mm
| 01 I N
PiRGE/ (7B C-éme §

Creme Pasta Paleti 35 cm
Palette
Palette
Spatule

34 x 350 x Tmm
| 01 [Nl A




Creme Cift Sapli Pasta Paleti 30 cm
Palette Double Handle
Palette Doppeltgnff
Spatule Double Manches

PiRGE/

34 x 300 x Tmm
YR .06 ]

Creme Pasta Paleti 20 cm
Palette
Palette
Spatule

34 x 200 x Trmm
NYE.06 ]

Creme Pasta Paleti 25 cm
Palette
Palette
Spatule

34 x 250 x Tmm
NYN.06 ]

Creme Pasta Paleti 30 cm
Palette
Palette
Spatule

34 x 300 x Tmm
NYE.06 ]

Creme Pasta Paleti 35 cm
Palette
Palette
Spatule

34 x 350 x Tmm
YR 06 ]
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Creme Pasta Paleti 25 cm

Palette
Palette esneR
Spatule {lexible 34250 x 15 mm
Creme Pasta Paleti 30 cm
Palette
Palette %sneh
Spatule exble 34x 300 x 15 mm

Creme KivriR Pasta Paleti 25 cm
Palette Off-Set Blade
Winkelpalette
Spatule Coudee

PIRGE/ (2 C-ime §

RivriR

offset blade
winkelpalette
coudée

i

34 x 200/250 x 15 mm
NY¥N.06 ]

Creme Kivrik Pasta Paleti 30 cm

PIRGE/ 38 C-ime

Rivrik

i

Palette Off-Set Blade e
Winkelpalette - condee 34 x 250/300 x 15 mm
Spatule Coudée [ 07 T
Creme KivriR Pasta Paleti 35 cm -
Palette Off-Set Blade offset blade

Winkelpalette
Spatule Coudee

winkelpalette
coudée

34 x 300/350 x 15 mm
NYE.06 ]
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PIiRGE/ (38 Céme £

Creme Pasta Bigagi 30 cm

Pastry Knife
Kondﬁormegsej 34 x 300 x Tmm
Couteau a Patisserie I 01 T A

PiRGE/ (3B C-éme £

F

Creme Pasta Bigagdi 35 cm

Pastry Knife
Konditormesser 34 %350 x 1mm
Couteau a Patisserie | 01 I

PIRGE/ (8 C-eme

[
l

Creme Pasta Bigagi 30 cm

. disli
pastry Knife saw edge
: wellenschliff
Kondltormesser tranchant ondulé 34 %300 x Tmm

Couteau a Patisserie

PIRGE/ (3B C-éme £

|
2
I ?

Creme Pasta Bigagdi 35 cm N
Pastry Knife = edge
Konditormesser nschliff
Couteau a Patisserie | 01 KTl

tranchant ondulée 34 x 350 x Tmm

PiRGE/ (8 C-ime &

Creme Pasta Bigagi 30 cm
Pastry Knife disli

. wavy edge
Kondmormesseh _ wellensentif 34 x 300 x 1mm
Couteau a Patisserie tranchant ondule NIR.06 ]

tranchant ondulé
wellenschliff
saw edge

L °
disli

(
k]
&
i
H

Creme Pasta Bigagi 35 cm

Pastry Knife
Konditormesser wellenschlf 34 %350 x 1mm
Couteau a Patisserie S | 01 T
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Creme Pasta Servis Bigagi 18 cm
CaRe Serving Knife
Tortenmesser-Heber
Couteau et Pelle a Gateau

disli

saw edge
wellenschliff
tranchant ondulé

50 x 180 x Tmm

Creme Pasta Servis Bigagi 18 cm
CaRe Serving Knife
Tortenmesser-Heber
Couteau et Pelle a Gateau

disli

wavy edge
wellenschliff
tranchant ondulée

50 x 180 x Tmm

Creme Pasta Servis Bigagi 18 cm
CaRe Serving Knife
Tortenmesser-Heber
Couteau et Pelle a Gateau

tranchant ondulé
wellenschliff
saw edge

disli

disli

wavy edge
wellenschliff
tranchant ondulé

50 x 180 x Tmm

Creme Pasta Bigagi Dar 30 cm

dis segenekleri
serration options
welle alternative
tranchant alternative

A _

Pastry Knife .
Kond\torme:ssefr_ _ c 30 x 300 x 15 mm
Couteau a Patisserie b 707 T
dis segenekleri e
serration options ‘ ‘
welle alternative
Creme Pasta Bigagi Dar 35 cm tranchant alternative
Pastry Knife ’;
Konditormesser c 30 x 350 x 15 mm
Couteau a Patisserie D NIE06
dis segenekleri PIRGE/ 8 c-ire &
serration options _
. welle alternative
Creme Pasta B|(;ag| Gemg 30 cm tranchant alternative
- A
Pastry Knife .
Kond\tormessgr_ _ c 36 x 300 x 15 mm
Couteau a Patisserie o ["01 oI
dis segenekleri . =
serration options PiRGE/ 38 C-tme § “
. . welle alternative
Creme Pasta Bl(;agl Gen|§ 35cm tranchant alternative
Pastry Knife :
Kond\tormesserb ‘ c 36 x 350 x 15 mm
Couteau a Patisserie )

| 01 I
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Creme ERmeR & Pasta Bigagi 22 cm

PiRGE/

—

24 x 220 x 12 mm

PiRGE/ (38 Créme

— &
g

30 x 210 x 25 mm

Bakery Knife disti
. wavy edge
Konditormesser wellenschliff
\ ALt . tranchant ondulé
Couteau a Patisserie
U Yer),
@sﬂ /02
% s
o d(,/‘/e% nﬂa‘g
Creme ERmeR Bigagi 21 cm
k disli
Bakery Knife oy edge
Konditormesser wellenschliff
N " . tranchant ondulé
Couteau a Patisserie
seven,
o ®©,
v
Creme CoR Amagli Bigak 26 cm
k R disli
Ut|L|ty Knife wavyedge
Universalmesser wellenschliff
tranchant ondulé

Couteau Universel

36 x 260 x 25 mm

&
w7

Creme Bérek Bigagi 18 cm
Pastry & Pie Knife - Tortenmesser

Couteau a Tarte

Creme Pasta Kesme Hizar1 43 cm
CaRe Whipsaw - Kuchensage
Scie a Patisserie

| A

L&

h%

Creme BéreR Bigagi 20 cm
Pastry & Pie Knife - Tortenmesser

Couteau a Tarte

Creme Pasta Kesme Testeresi 43 cm
CaRe Whipsaw - Kuchensage
Scie a Patisserie
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75x 110 x Tmm

Creme Spatula No: 1-11cm  011.02/.03/.04 BOSNN/ITA 07 |
Spatula - Spachtel - Spatule a Patisserie

85x 115 x Tmm

Creme SpatulaNo:2-115cm  NIRKFERENGYRI 106 VA
Spatula - Spachtel - Spatule a Patisserie

100 x 120 x Tmm

Creme SpatulaNo:3-12cm  NIBNFENENNYRI 106 VA
Spatula - Spachtel - Spatule a Patisserier

110 x 125 x Tmm

Creme Spatula No: 4 - 125 cm  NIRKFERNERNYR! 106 VA
Spatula - Spachtel - Spatule a Patisserie

w- @) ADHId

120 x 135 x Tmm

Creme Spatula No: 5-135 cm KFRNFENERNER106 VR
Spatula - Spachtel - Spatule a Patissene

Creme Spatula No: 1-11cm 75x 10 x Tmm

Spatula - Spachtel - Spatule a Patissene

> & ADUId
l

Creme Spatula No:2-115 cm 85 x 115 x Trmm

Spatula - Spachtel - Spatule a Patisserie

Creme Spatula No: 312 cm 100 x 120 x Trmm
Spatula - Spachtel - Spatule a Patisserier

Creme Spatula No: 4 - 125 cm MO x 125 x Tmm

Spatula - Spachtel - Spatule a Patisserie

Creme Spatula No: 5135 cm 120 x 135 x Tmm
Spatula - Spachtel - Spatule a Patisserie




Creme - Titan Spatula No: 1-11cm 75x 110 x Tmm

Spatula - Spachtel - Spatule a Patisserie

LS e Aodld

Creme - Titan Spatula No: 2- 115 cm 85x 115 x Tmm

Spatula - Spachtel - Spatule a Patisserie

P8 & Aoud

Creme - Titan Spatula No: 3-12 cm 100 x 120 x Trm
Spatula - Spachtel - Spatule a Patisserier

Creme - Titan Spatula No: 4 - 125 cm N0 x 125 x Tmm

Spatula - Spachtel - Spatule a Patisserie
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Creme - Titan Spatula No: 5-135 cm 120 x 135 x Tmm
Spatula - Spachtel - Spatule a Patissene
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Creme Spatula No: 1-11cm 75x 10 x Tmm

Spatula - Spachtel - Spatule a Patisserie
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85x 115 x Tmm

7~

Creme Spatula No:2-115 cm
Spatula - Spachtel - Spatule a Patisserie

W NeU
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Usf e?

Creme Spatula No:3-12 cm 100 x 120 x Tmm
Spatula - Spachtel - Spatule a Patisserier

Creme Spatula No: 4 - 125 cm MO x 125 x Tmm

Spatula - Spachtel - Spatule a Patisserie

eaY yen,
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Creme Spatula No: 5-135 cm 120 x 135 x Tmm
Spatula - Spachtel - Spatule a Patissere
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PiRGE/ (18 Come £ “
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Creme Baklava Bigagi 19 cm 45x7190 x 3mm

Pastry Knife - BackRermesser - Couteau a Péatisserie

oau Ve
&

o e
<® %

sk e

PiRGE/ 18 C-ime §

Creme Hamur Kaziyici 27 cm 50 x 270 x Tmm
Dough Scraper - Teigschaber - Coupe Pate

PiRGE 18 C-ime |

esnek
flexible

Creme Hamur Kaziyici 12 cm 85x120 x 03 mm
Dough Scraper - Teigschaber - Coupe Pate  NFNL06 ]

RivriR

offset blade
winkelpalette
coudée

Creme Pizza Kuregi 18 cm 70 %180 x Trmm

Pizza Spatula - Pizza Spachtel - Spatule a Pizza

Creme Hamur Bigagi 27 cm 45x 270 x 3mm

Dough Knife - Teigmesser - Couteau de Pate
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PiRGE/ 0B Ceme §

Creme Hamur Kaziyici 19 cm 15 x190 x Tmm

Dough Scraper - Teigschaber - Coupe Pate

Creme Pizza Ruleti 10 cm ®100x Tmm

Pizza Roulette - Pizzaschneider - Roue a Pizza

RivriR

offset blade
winRelpalette
coudée

Creme Pizza Karegi 20 cm 70x200 x 1 mm
Pizza Spatula - Pizza Spachtel - Spatule a Pizza




PiRGE/

o> & Ao

Creme Dar Kurek 17 cm N 5 I-J

Turner Off-Set Blade -
Winkelpalette offeet blade
) wwmegtpatette
Spatule Coudée coudee 50 % 170 x 1mm

o €0 ADHI

Creme Dar Kurek 20 cm

Turner Off-Set Blade Rivrik
Winkelpalette rielpalette
Spatule Coudée coueee 50 x 200 x 1mm
i
\ >
! i
Creme - Titan Genis Kurek 25 cm \ '
Spatula Off-Set Blade -
WinRkelpalette ohestbed
Delle'a Crille foudes (O
2
&
) ¥
Creme Genis Kurek 26 cm {
Turner Off-Set Blade Rk \ =
. ot bla
WH’WRQLpaLQttQ Sv\:;g\p:@ite
Spatule Coudée coue 75 x 260 x 15 mm
deliRLi
perforrated
lochun
perforee i i
) L TR R T S ;
Creme Genis Kurek 26 cm R £
Turner Off-Set Blade I \ =
Winkelpalette Ojﬁié?ﬁm
Spatule Coudée coudee 75 x 260 x 15 mm

u_b

Creme Pasta Kitc1 75 em /100 em [ ———

Cake Sword
Kuchenschwert
Epée a Tarte 750 /1000 mm
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Sicak dovme, yiiksek karbonlu Alman
paslanmaz geliginden 6zenle iiretilen
Pirge Classic iiriinleri prestijli mutfaklarin
vazgecilmezi

High carbon German stainless steel,
single blank, hot forged Pirge Classic range is
a must in every prestigious kitchen

Die Pirge Classic produkte die exakt aus
rostfreiem Deutschem schmiedestahl
produziert werden, sind die unverzichtbare
produkte der angesehensten kiichen

Les articles Pirge Classic fabriqués
soigneusement d’acier inoxydable Allemand
forgé a chaud sont I'indispensable des
cuisines prestigieuses

49005

Classic Sef Bigagi 21cm
Chef Knife

Kochmesser

Couteau de Chef



PiRGE/
CLASSIC

DOVME - FORGED - GESCHMIEDETE - FORGE

Sicak Dévme, Buzul Isil islem ile Sertlestirilmis, TeR Parga DIN 1.4116 Gelik Yapi
Hot Forged, Ice Hardened, S'mgte Blank DIN 1.4116 Stainless Steel Structure

Segmentat@s DIN 147116 deutsches rostfreies Stahl, welches aus glthendem Stahl geschmiedet,
geformt und mit Cletscher Warmebehandlung erhartet wurde

Acier Inoxydable Allemand DIN 1.4116 Unique Piece, renforcé avec Traitement Thermique Gla-
cler, structuré avec forgeage dacier sous forme de charbon ardent

PiRGE/ (38 cLASSIC

o
Denge NoRktasi ve Parmak Koruyucu Dévme Bilezik

Hot Forged Bolster as Finger Guard and for Perfect
Balance

Gemieteter Reifen mit dem Gleichgewichtspunikt und
der Fingersicherung

Bracelet Forgé Protection des Doigts et Point
dEquilibre

Jilet teknoloyisi ile bilenmis 6zel Resici agez
Twice Sharpened and Polished Cutting Edge

Individuelle scharfe Offnung welches mit der
Klingentechnologie geschliffen wurde.

Bouche spéciale tranchante aiguisée avec la
Technologie de rasoir

PiRGE/ (3B CLASSIC

o
Aluminyum perginlerle saglamlastirilmis ergonomik POM sap
Aluminum Riveted, Ergonomic POM Handle

Ergonomischer POM Cniff welches mit Aluminium Nieten
stabilisiert wurde

T\ge POM renforcée avec des rnvetages en aluminium
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49001
Classic Sebze Bigadi 9 cm
Paring Knife

Spick und Garniermesser

Couteau d'office

CLASSIC

DOVME - FORGED - GESCHMIEDETE - FORGE

19%x90x 2,5mm

49007
Classic BifteR Bigagi 12 cm
Steak Knife
SteakRmesser
Couteau a SteaR

=9

dish

wavy edge
wellenschliff
tranchant ondulé

19x120%x 2,5mm

49017
Classic BifteR Bigagi 12 cm
Steak Knife
SteaRmesser
Couteau a Steak

02U Yer,
Y,

RIS
e o,
N (7

oy nou W2

s, A neah

30x120% 2,5mm

49002
Classic Fileto Bigagi 16 cm
Fillet Knife
Ausbeinmesser
Couteau a Désosser

e _

esnek
&exib[e

30x%x 160 x 1,5 mm

49020
Classic Et Catali14 cm
Meat Fork
Fleischgabel
Fourchette a Viande

au yer
(=X 2

W Neu s,
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140 mm




PiRGE/
CLASSIC

DOVME - FORGED - GESCHMIEDETE - FORGE

PiRGE/ (28 cLAssIC )
. i Oy

Classic Dilimleme Bigagi 18 cm

Carving Knife
Tranchiermesser
Couteau a Découper 30 % 180 % 2,5 mm
49004 B o
Classic Ehmeh Bicagi 22 cm dist
Bread Knife wavy edge
Brotmesser wellenschliff
R . tranchant ondulé
COUteaU a palﬂ R R R N 30 %220 X 3,5 mm
v—‘-hhh‘—hhh_
49009 oluklu
Classic Santoku Bigagdi 18 cm _-scalloped edge
. kullenschliff
Santoku Knife ‘w la‘me alvéolée
SantoRumesser \v/‘
Couteau SantoRu 45x 180 x 3 mm
49008
Classic Sef Bigadi 18 cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef 40 % 180 X 3,5 mm
49005
Classic Sef Bigadi 21 cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef 45% 210 x 3,5mMm
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Uzak Dogu Geleneklerine Pirge Yorumu

Die Pirge Interpretation in der Ostasien Tradition

Pirge Edition of Far East Traditions

L’interprétation Pirge aux traditions de I’Extréme Orient

12105

Titan East Santoku 16 cm
Santoku Knife
SantoRumesser

Couteau SantoRu

80
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TITEI

12107

Titan East Siyrma Bigagi - HonesuRi 12 cm

Boning Knife
Ausbeinmesser
Couteau Désosser

East

40 x 120 x 3 mm

12108
Titan East Dograma Bigagi - Deba 15 cm
Chopping Knife
Wiegemesser
Couteau Berceuse et Pour Hacher

q"“‘ﬁﬁz'g |

45 x 150 x 3 mm

12118
Titan East Dograma Bigagi - Deba 15 cm
Chopping Knife
Wiegemesser
Couteau Berceuse et Pour Hacher

au ye,
X /7//)

W NU

N %,

2 2
U ngu W

Lok e®

45 x 150 x 3 mm

solaRlar igin

for left handeds
fur linkshander
pour les gauchers

12105
Titan East Sef Bigadi - Santoku 16 cm
Santoku Knife
SantoRumesser
Couteau Santoku

45 %160 x 3 mm

12106
Titan East Dilimleme Bigagi - NaRiri 16 cm
Vegetable Knife
Gemusemesser
Couteau a LLégumes

PIRGE/ (18 Trre,
‘\
——

45 %160 x 3 mm
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12103 “D
SN

Titan East Susi Bigagi - Yanagiba 23 cm
Sushi Knife
35x 230 x 3mm

Sushimesser
Couteau a Sushi

U yer,
QQS‘Q I, @i
g 8
% S
®(//Ua/( “Qa‘s I ﬂ- - -
""‘-l__
12113
Titan East Susi Bigagi - Yanagiba 23 cm
ushi Knife solaRlar igin
S . for left handeds
Sushimesser fiur Linkshander
Couteau a Sushi pour Les gauchers 35 % 230 x 3 mm
u e,
é’daa %@i
% &
el N
_ ' ——
12109

Titan East Susi Bigagi - Yanagiba 30 cm
Sushi Knife
35%x 300 x 3mm

Sushimesser
Couteau a Sushi

E s‘eau )/en,opi
e — C:
12119
Titan East Susi Bigadi - Yanagiba 30 cm
: : solaklar igin
Sushi Kﬂlf@ for left handeds
Sushlmesser fur linkshander
Couteau a SUShi pour les gauchers 35 x 300 x 3 mm
T e A i,
12101 &
Titan East Japon Satiri 20 cm - _J
Japanese Chef Knife
90 x 200 x 3 mm

Chinesischhes Kochmesser
Couteau de Chef Chinois

82
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Anadolu Geleneklerinin Modern Versiyonu /
Moderne Vision mit Anatolischer Tradition
Modern Touch to Anatolian Traditions

Version Moderne des Traditions Anatoliennes

32160

Elite Sef Bigagi 19 cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef

83
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PiRGE/

Tek Parga Halinde SeRillendirilmis,

» YURseR Karbonlu Paslanmaz Alman Celigi
S'\ngte Blank High Carbon German Stainless Steel
Deutscher rostfreier hoch Kohtenstoffhatt'\ger Stahl welches als ein

Ganzes verformt wurde.
Acier Allemand Inoxydable a Carbone Elevé, structuré en une seule piece

Sapin Sonunda Konumlandirilmis
Paslanmaz SaglamUR Sembolu
Symbol of Durability Placed at the
End of the Handle

Das DauerhaftigReitssymbol

PIiRGE () zt

welches am

Ende des Griffes platziert wurde

Symbole de Solidité Inoxydable
® Place a lExtréemite de lalige

®
Venge Adacindan Ozenle Hazrlanmis Sap
Special Handle Form of Wenge Wood
Exakt vorbereiteter Gnff aus Massivholz
Tige preparée avec Soin de Bois Wenge

p

A

Jilet teknoloyisi ile bilenmis ézel Resici agiz
Twice Sharpened and Polished Cutting Edge

Individuelle scharfe Offnung welches mit der
KLingentechnoLogie geschtiffen wurde.

Bouche speciale tranchante aiguisée avec la
Technologie de rasoir
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Wenge Wooden Handle /ﬁ

Venge Adaci Sap

Wenge Holzgriff

Wenge Manche en Bois | EL Yapm

Handmade
Handgefertigt
Fait a lamain
32042
Elite Sebze Bigagi 12 cm
Paring Knife

Spick und Garniermesser
Couteau doffice

Sltte

PiRGE/

19 x 120 x 2 mm

32050
Elite ERmeR Bigadi 155 cm
Kitchen Knife
Kuchenmesser
Couteau de cuisine

\\‘wﬁ___ g _
¥

24 x 155 x 2 mm

32101
Elite Kasap BigagiNo: 1- 145 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

PIRGE () et

36 x 145 x 3 mm

32102
Elite Kasap BigagiNo: 2- 165 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

PiRGE () 2lie} %

36 x 165 x 3 mm

32103
Elite Kasap BigagiNo: 3-19 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

36 x 190 x 3 mm

oau Yer,

W Neu
e o,
o

U nau

32168
Elite SantoRu Bigagi 18 cm
SantoRu Knife
SantoRumesser
Couteau SantoRu

<
7/)0

ok e

PiRGE () s

45 x 180 x 3 mm

32160
Elite Sef Bigadi- 19 cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef

PiRGE ()9 st

50 x 190 x 3 mm
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CLASSIC

49006
Classic Bloklu Bigak Seti
Knife Set with Block
Messerset mit Block
Set de Couteaux + Bloc

Pure Line

35069
Pure Line BloRlu Bigak Seti
Knife Set with Block
Messerset mit Block
Set de Couteaux + Bloc

PiRGE/

BICAK SETLERI - KNIFE SETS

49001
Classic Sebze Bigagi 9 cm - Paring Knife - Spick und Garniermesser - Couteau doffice

49002
Classic Fileto Bigagi 16 cm - Fillet Knife - Ausbeinmesser - Couteau a Désosser

<, T Oy

49003
Classic Dilimleme Bicagi 18 cm - Carving Knife - Tranchiermesser - Couteau a Découper

49004
Classic ERmek Bigagi 22 cm - Bread Knife - Brotmesser - Couteau a Pain

49005
Classic Sef Bigagi 21 cm - Chef Knife - Kochmesser - Couteau de Chef

48001
Pure Line Sebze Bigagi 9 cm - Paring Knife - Spick und Garniermesser - Couteau d'office

48002
Pure Line Mutfak Bigagi 12 cm - Kitchen Knife - Kuchenmesser - Couteau de cuisine

48003
Pure Line Et Bigagi 16 cm - Carving Knife - Tranchiermesser - Couteau a Découper

48004
Pure Line Fileto Bigagi 20 cm - Fillet Knife - Ausbeinmesser - Couteau a Désosser

48005
Pure Line ERmeR Bigagi 21 cm - Bread Knife - Brotmesser - Couteau a Pain

T -

48006
Pure Line Sef Bigagi 21 cm - Chef Knife - Kochmesser - Couteau de Chef
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BICAK SETLERI - KNIFE SETS

e

91042
Superior Sebze Bigagi 12 cm - Paring Knife - Spick und Carniermesser - Couteau doffice

91051
Superior Mutfak Bigagi 155 cm - Kitchen Knife - Kuchenmesser - Couteau de Cuisine

PiRGE/ (39 apmitr m
41024
Superior ERmeR Bigagi Pro 175 cm - Bread Knife - Brotmesser - Couteau a Pain

Superior T P

91001
35053 Superior Kasap BigagiNo: 1+ 145 cm - Butcher Knife - Schlachtmesser - Couteau de Boucher
Superior Blokl Bigak Seti
Knife Set with Block

“ PIRGE 8 s | “
Messerset mit Block ——

Set de Couteaux + Bloc

91002
f 011 02].03/ 04} (06 Ny Superior Kasap BigagiNo: 2 - 165 cm - Butcher Knife - Schlachtmesser - Couteau de Boucher
PiRGE’ 18 dpwtr !
e
____“E——
91160

Superior Sef Bigagi 19 cm - Chef Knife - Kochmesser - Couteau de Chef

EN
iy
=
u
=

Venge Sebze Bicagi 12 cm - Paring Knife - Spick und Gariermesser - Couteau doffice

EN
o
pucy
w
[0}

35054 " PML—
Venge Bloklu Bigak Seti Sr—
31252

Knife Set with Block
Messerset mit Block Venge Kasap BigagiNo: 2 165 cm - Butcher Knife - Schlachtmesser - Couteau de Boucher

Set de Couteaux + Bloc

Venge Sef Bigagi 19 cm - Chef Knife - Kochmesser - Couteau de Chef
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38410
Ecco BloRlu BigaR Seti
Knife Set with Block
Messerset mit Block
Set de Couteaux + Bloc
skeau \/@r,,/’@
< -
0/%/‘, neaé‘

36410
Profi BloRlu Bigak Seti
Knife Set with Block
Messerset mit Block
Set de Couteaux + Bloc

PiRGE/

BICAK SETLERI - KNIFE SETS

- —

38048
Ecco Sebze Bigagi Sivri 12 cm - Utility Knife - Allzweckmesser - Couteau doffice

%

38072
Ecco Peynir Bigagi 175 cm - Cheese Knife - Kasemesser - Couteau a Fromage

il —

38024
Ecco ERmeR Bigagi Pro 17.5 cm - Bread Knife - Brotmesser - Couteau & Pain

PincE B ECCO] —

38102
Ecco Kasap BigagiNo: 2 - 165 cm - Butcher Knife - Schlachtmesser - Couteau de Boucher

PIRGE’ 9 ECCO}
.

38160
Ecco Sef Bigagi 19 cm - Chef Knife - Kochmesser - Couteau de Chef

36050
Profi Mutfak Bigagi 155 cm - Kitchen Knife - Kuchenmesser - Couteau de cuisine

36024
Profi Ekmek Bigagi Pro 175 cm - Bread Knife - Brotmesser - Couteau a Pain

36118
Profi Siyrma Bigagi 145 cm - Boning Knife - Knife - Ausbeinmesser - Couteau a Désosser

\w

36102
ProfiKasap Bigagi No: 2 - 165 cm - Butcher Knife - Schlachtmesser - Couteau de Boucher

36160
Profi Sef Bigadi 19 cm - Chef Knife - Kochmesser - Couteau de Chef
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PiRGE/
DELUXE  fae cartos st set

Knife Set with Roll Bag

Messerset mit Rolltasche
Set de Couteaux + Trousse

71319

Deluxe Sebze Bigagi 9 cm - Paring Knife - Spickmesser - Couteau doffice

71315

Deluxe Dograma Bigagi 11 cm - Paring Knife - Spickmesser - Couteau doffice
71317

Deluxe Dilimleme Bigagi 19 cm - Slicing Knife - Tranchiermesser - Couteau a decouper
71327

Deluxe Sef Bigagi 18 cm - Chef Knife - Kochmesser - Couteau de Chef

71329

Deluxe Santoku Bigagi 18 cm - Santoku Knife - Santokumesser - Couteau Santoku
81064

Masat - Sharpening Steel - Wetzstahl - Fusi

38402 . %
E( :( :O Ecco Cantali BigaR Seti 2
Knife Set with Roll Bag % S

Usg e
Messerset mit Rolltasche )
Set de Couteaux + Trousse

N
5u W

euy,

oW

38048
Ecco Sebze Bigagi Sivri 12 cm - Utility Knife - Allzweckmesser - Couteau doffice

38072
Ecco Peynir Bigagi 175 cm - Cheese Knife - Kasemesser - Couteau & Fromage
38312

Ecco Dilimleme Bigagi 18 cm - Slicing Knife - Tranchiermesser - Couteau a decouper

38161
Ecco Sef Bigadi 21 cm - Chef Knife - Kochmesser - Couteau de Chef

41310 )
Sebze Soyucu - Peeler - Schaler - Couteau Econome

49100 5

C LAS S I C Classic Cantali Bigak Seti g
Knife Set with Roll Bag %,
Messerset mit Rolltasche ‘

Set de Couteaux + Trousse

49001
Classic Sebze Bigagi 9 cm - Paring Knife - Spick und Carniermesser - Couteau doffice

49003
Classic Dilimleme Bigagi 18 cm - Carving Knife - Tranchiermesser - Couteau a Découper

49005
Classic Sef Bigagi 21 cm - Chef Knife - Kochmesser - Couteau de Chef

81403 81400
Rulo BigaR Gantasi Rulo Bigak Cantasi S’ITOE e
Roll Bag Roll Bag ulo Bigak Gantasi
Rolltasche Rolltasche Roll Bag
Trousse Trousse Rolltasche

Trousse

90



BIFTEK-STEAK

==
41091
19 x 120 x 15 mm

Biftek Bigagi 12 cm - Gul
Steak Knife - SteakRmesser - Couteau de SteakR

el Yey,

,00

Y ney ”,
Q O(/L
/)Ou nau W

/09 % ‘.\e'o

41087
BifteR Bigagi 12 cm - Polywood 19%120 x15 mm
Steak Knife -Steakmesser - Couteau de SteaR

49007
Classic Biftek Bigagi 12 cm 19 %120 % 25 mm
Steak Knife - SteakRmesser - Couteau de SteakR

PiRGE/

41095
BifteR Bigagi 12 cm - Plastik 19 %120 %15 mm
Steak Knife - SteakRmesser - Couteau de SteakR

41082
26 x 125 x 15 mm

EL YapmiBiftek Bigagi 125 cm - Venge
SteaRk Knife - SteakRmesser - Couteau de SteaR

41088
Biftek Bicagi Seti - Polywood 4'lu
Steak Knife Set - Steakmesser Set - Couteau de Steak Set

oo Y @/7,

N
O\o

/Ua A ‘.\e'o

=
41079
19 x 90 x 15 mm

BifteR Bigagi 9 cm - Polywood
Steak Knife -Steakmesser - Couteau de SteakR

o neu
/)OU nau N‘

ea\ Yer),

N
N 2
o

IS 2
3 3
< c
Z >
S, QO
'

49017
30 x 120 x 25 mm

Classic Biftek Bigagi 12 cm
Steak Knife - SteakRmesser - Couteau de SteakR

31411
EL Yapmi Biftek Bigagi 13 cm 24 %130 x 2mm
SteaRk Knife - SteaRmesser - Couteau de SteaR

41085
19 x 120 x 15 mm

BifteR Bicagi & Catal Seti

SteaRk Knife Set - SteakRmesser Set - Couteau de Steak Set
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MEYVE - FRUIT - FRUCHT - FRUITS

disli
wavy edge
wellenschliff

tranchant ondulé
NANANNANAN

41305 19 x 110 x 15 mm

Domates Bigagi 11cm 1 01/.021.03].04 BOSUNTN 07 |
Tomato Knife - Tomatenmesser - Couteau a Tomates

41301 19 %90 x 15 mm
Meyve Bigagi 9 cm 01702103704 BOSNTA 07 |
Fruit Knife - Fruchtmesser - Couteau a Fruits

41303 19 x 90 x 15 mm
Meyve Bigagi 9 cm | 01702103/ 04 BOSNNTA 07 |
Fruit Knife - Fruchtmesser - Couteau a Fruits

41300 16 x 60 x 15 mm
Soyma Bigagi 6 cm 00102103104 ORI 07
Peeling Knife - Schalmesser - Couteau & Eplucher

41310
Sebze Soyucu

Peeler - Schaler - Couteau Econome

PiRGE’ {
\"‘"-—u'_ -

disli
wavy edge
wellenschliff

tranchant ondulé
NANANANANAN

41093
Domates Bigagi 11cm 19 % 10 x 15 mm
Tomato Knife - Tomatenmesser - Couteau a Tomates

disli
wavy edge
wellenschliff

tranchant ondulé
41302 I 19 90 x 15 mm
Meyve Bigagi 9 cm .01 /.02 1.03/.04 BOSYNTA 07 |

Fruit Knife - Fruchtmesser - Couteau a Fruits

disli
wavy edge
wellenschliff

tranchant ondulé
NNANNANN

41304 19 x 90 x 15 mm
Meyve Bigagi 9 cm | 01702103/ 04 BOSNNTA 07 ]
Fruit Knife - Fruchtmesser - Couteau a Fruits

disli
saw edge
wellenschliff

71281
Bar Bigagi 12 cm
Bar Knife - Barmesser - Couteau a Barres

120 mm




PiRGE/

DEKORASYON - DECORATION

41254

DeRor Bigagi Seti

Carving Knife Set - Buntschneidemesser Set
Couteau de Décoration Set

41330

DeRor Bigagi Seti

Carving Knife Set - Buntschneidemesser Set
Couteau de Décoration Set

1

41255

Dekor Bigagi Seti

Carving Knife Set - Buntschneidemesser Set
Couteau de Déecoration Set

O === O

41321
Parizyen Kasik
Panisian Scoop - Fruchtausstecher - Moule a Pomme

025 -20 mm

|

41274

DeRor Bigag Seti

Carving Knife Set - Buntschneidemesser Set

Couteau de Décoration Set 90 -55-80-65mm

O—u—=—=
O m=m
O m——m

41320

Parizyen KasiR Seti

Pansian Scoop Set - Fruchtausstecher Set

Moule a Pomme Set 025 -20-15mm

4114
Bar Seti
Bar Set

90 -120-135-110 mm
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PiRGE/

PEYNIR - CHEESE -

130 mm

Peynir Bigagi 13 cm
Cheese Knife - Kasemesser - Couteau a Fromage

9 0
S %
S
I %
~ 2
¢ e
>

z s, 5

A 2% )

Vs e

Peynir Servis Bicagi 8 cm 80 mm
Cheese Knife - Kasemesser - Couteau a Fromage

KASE - FROMACE

75 mm

Peynir Servis Bigagi 75 cm
Cheese Knife - Kasemesser - Couteau a Fromage

au ye,
X 7y »

W NeU
e (o)
<

7
et

Usf e?

i PIRGE/{
% J

Peynir Servis Bigagi 7 cm
Cheese Knife - Kasemesser - Couteau a Fromage

70 mm

165 mm

Peynir Kesme Teli 165 cm
Cheese Cutter - Drahtschneider - Lyre & Fromage




Pure Line

Modern Mutfaklarin Keskin Yardimcisi

Sharp Assistant in Modern Kitchens

Der scharfe Helfer fiir moderne Kiichen

Assistant Tranchant des Cuisines Modernes

PiRGE

48006

Pure Line Sef Bigagi 21 cm
Chef Knife

Kochmesser

Couteau de Chef
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Pure Line

48009
Pure Line Meyve Bigagi 9 cm
Fruit Knife
Fruchtmesser
Couteau a Tourner

PiRGE/ 28 Pure Lined

15%x90 x 1T mm

48008
Pure Line Meyve Bigagi Seti 9 cm
Fruit Knife Set
Fruchtmesser Set
Couteau a Tourner Set

6 pes x 48009

48001
Pure Line Sebze Bigagi 9 cm
Paring Knife
Spick und Garniermesser
Couteau doffice

. PIRGE/ 3 Pure Line§

24 x 90 x 15 mm

48002
Pure Line Mutfak Bigagi 12 cm
Kitchen Knife
Kuchenmesser
Couteau de cuisine

PIRGE/ (3B Pure Line§

24 x 120 x 15 mm

48003
Pure Line Et Bigagi 16 cm
Carving Knife
Tranchiermesser
Couteau a Découper

\Mmy\m " Lme; _

30 x 160 x 2 mm

48004
Pure Line Fileto Bigagi 20 cm
Fillet Knife
Ausbeinmesser esnek
Couteau a Désosser Wﬂbte

PIRGE’ (28 Pure Linel

30 x 200 x 2 mm




48005
Pure Line ERmeR Bigagi 21 cm
Bread Knife
Brotmesser
Couteau a Pain

Pure Line

PIiRGE (38 Pure Line§

PiRGE/

T -

disli
wavy edge
wellenschliff

tranchant ondulé
RV VN

32x 210 x 2mm

48006
Pure Line Sef Bigagi 21cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef

PiRGE/ (28 Pure Lines

\\

45 x 270 x 2 mm

48010
Pure Line Bigak Seti
Knife Set
Messerset
Couteau Set

Ozel Hediye Kutulu
Special Gift Box
Geschenkbox

Coffret Cadeau Spécial

48001

PiRGE” 78 Pure Line§

PIRGE’ (38 Pure Line§

\\

48002

48006
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31042
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PiRGE/
Venge Adaci Sap
Wenge Wooden Handle /ﬁ V E N G E
Wenge Holzgriff

Wenge Manche en Bois | E[ Yapim

Handmade
Handgefertigt
Fait a lamain
4151 S,
< . il (DB VENGE &
Venge Sebze Bigagi 12 cm 3 2 %
Paring Knife P
Spick und Garniermesser o
Couteau doffice 19 % 120 x 2 mm
41156 P :
Venge Mutfak Bigagi 13 cm ¢ g \m
Kitchen Knife % g “efo
Kuchenmesser
Couteau de cuisine 92 %130 x 2 mm
Oo*eau NWO@
41155 5 im PiRGE/ (38)Vence £
Venge ERmeR Bigagi Pro 175 cm 2% §
Bread Knife ok e
Brotmesser
Couteau a Pain 24 %175 x 2 mm

eau yer, o

31305 , O =
Venge Siyrma Bigagi 145 cm ,
Boning Knife o

Ausbeinmesser
Couteau Désosser 36 x 145 x 3mm

31250 PiRGE’ (98 VENGE
Venge Kasap BigagiNo: 0 - 125 cm

Butcher Knife

W Neu
e O(/L

/’Oua W

Schlachtmesser
Couteau de Boucher 30 % 125 x 25 mm
31251 PiRGE/ (28 VenGe §
Venge Kasap BigagiNo: 1-145 cm _
Butcher Knife .
Schlachtmesser
Couteau de Boucher 36 x 145 x 3 mm
31252 . PiRGE/ 28 VNG
Venge Kasap BigagiNo: 2 - 165 cm :
Butcher Knife '
Schlachtmesser
Couteau de Boucher 36 x 165 x 3 mm
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PiRGE/

Venge Adaci Sap
Wenge Wooden Handle /ﬁ

VENGE .
Wenge Manche en Bois | ELYapmi

Handmade
Hamdgefemgt
Fait a la main

31258 . PiRGE/ (28 venGe &
Venge Kasap Bigagi No: 2 - Sivri 165 cm
Butcher Knife !

Schlachtmesser
Couteau de Boucher 36 x 165 x 3 mm

PiRGE/ (8 VeNGE &

31253
Venge Kasap BigagiNo: 3-19 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher 20 % 190 x 3 mm

PiRGE/ (78 VeNGE

31254
Venge Kasap BigagiNo: 4 - 21cm
Butcher Knife

Schlachtmesser
Couteau de Boucher 40 x 210 x 3 mm
el Yen,
SQSAO/)@Q
31302 B4 PIRGE O et §
v Vs re?
Venge Sef Bigagi19cm ™ "
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef 50 x 190 x 3 mm
S\ea\i Yer, %
71016 ) Yo e PiRGE/ (39 VeNce §
Venge Déner Bigadi 36 cm .
Shawarma Knife -
Kebabmesser
Couteau a Kebab 30 x 360 x 2 mm
50 sxeau yen, /)@i
. - B4 e 1
Venge Déner Bigagi36cm = ™ S
Shawarma Knife
Kebabmesser
Couteau a Kebab 36 x 360 x 2 mm
EL Yapmi =
31400 Handmade
Venge Kurban Bigagi 19 cm - Zebrano Ea:dgffemgt
Butcher Knife Ataamen i
- . )
Schlachtmesser Ozel Deri Kilif
[_eather Sheath

Couteau de Boucher Lederscheide

Caine en Cuir

40 x 190 x 4 mm
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PiRGE/

Gul Agaci Sap
Rose Wooden Handte /ﬁ
Rosenholzgriff RO SE
Manche en Palissandre | El Yapmi
Handmade
Hamdgefertigt
Fait a lamain

eau yer),

31520 SR : —
Rose Sebze Bigagi 12 cm H g m
Paring Knife Y
Spick und Garniermesser
Couteau doffice 19 x 120 x 2 mm

au ye,
el e,

31521

N NeU
<® : %,
2 2

U nau W

o g\ PiRGE’ (78) ros1§
Rose Mutfak Bigagi 13 cm -
Kitchen Knife
Kuchenmesser
Couteau de cuisine 22 %130 x 2 mm
s\ga\l )/9/7//)
Rose Mutfak Bigagi 15 cm e
Kitchen Knife
Kuchenmesser
Couteau de cuisine 24 %150 x 2 mm
s‘ea“ Y@n/,)
31068 %%Oﬁ \ N _
Rose Yuzme Bigagi 125 cm o .
SRinning Knife
Hautmesser
Couteau Dépouiller 30 x 125 % 25 mm
yea\l Y@n//)
31069 %% ) 4 ;
Rose Kombina Bigagi 155 cm o PIRGE/ (%9 rosi
Shmning Knife
Hautmesser
Couteau Dépouiller 30 x 155 x 25 mm
31060 PiRGE/ (8 rosk
Rose Kasap BigagiNo: 0 - 125 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher 30 x 125 % 25 mm
31061
Rose Kasap BigagiNo: 1-145 cm PIRGE’ (38 104
Butcher Knife \
Schlachtmesser
Couteau de Boucher 36 x 145 x 3 mm

101



PiRGE/
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31062

Rose Kasap BigagiNo: 2- 165 cm

Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

R() S I ‘ : Rosenholzgriff
Manche en Palissandre

Gal Agaci Sap
Rose Wooden Handte

2

EL Yapimi
Handmade
Handgefertigt
Fait a lamain

\ - R%_

36 x 165 x 3mm

Rose Kasap BigagiNo: 3-19 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher O
PiRGE’ (28 rosE}

31064
Rose Kasap BigagiNo: 4 -21cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

40 x 210 x 3 mm

31065
Rose Kasap BigagiNo: 525 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

PiRGE/ (78) Rosk 2

]

45 x 250 x 3 mm

71012 PiRGE/ (79 rost$ _
Rose Déner Bigagi 45 cm -
Doner Kebab Knife
Kebabmesser esneR
Couteau a Kebab %X'bte 45 % 450 x 2 mm
PiRGE’ (78 rosE §

71013
Rose Déner Bigagi 50 cm
Doner Kebab Knife
Kebabmesser
Couteau a Kebab

-

esnek
wwbte

45 x 500 x 2 mm

71014 ]

PiRGE/ (28 ros1 &

Rose Déner Bigagi 55 cm
Doner Kebab Knife
Kebabmesser
Couteau a Kebab

esnekR
%ﬂbte

45 % 550 x 2 mm




Noyer Yuzme Bigagdi 125 cm
SRinning Knife
Hautmesser
Couteau Dépouiller

PiRGE/

\ Piwmmm{_

30 x 125 x 25 mm

Noyer Kasap BigagiNo: 0 - 125 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

PiRGE (18 NOYERE

30x 125 x 25 mm

Noyer Kasap BigagiNo: 1- 145 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

PiRGE/ (28 NOYERE

36 x145x 3 mm

Noyer Kasap BigagiNo: 2 - 165 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

PiRGE/ (W NOYiRE

36 x 165 x 3mm

Noyer Kasap BigagiNo: 3 -19 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

N

PiRGE/ (78 NOYIRE _

40 x 190 x 3 mm

Noyer Kasap BigagiNo: 4 - 21cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

[

PiRGE’ (39 NOYERE ”

40 x 210 x 3mm

Noyer Kasap BigagiNo: 5 - 25 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

PiRGV (w i h

45 x 250 x 3 mm
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o
31048 %O//’ 4 §‘°° PIRGE/ (38 Moo
Pro 2002 Siyrma Bigagi 145 cm e
Bomng Knife
Ausbeinmesser 36 x 145 x 3 mm
Couteau Désosser } 01/.021.03] 04 BOSSNTA 07 |
Pro 2002 Kasap Blc;agl No: 0-125 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser 30 x 125 x 25 mm
Couteau de Boucher | 01/00 03/ 04 BOSNNTA 07 |
31041 PiRGE/ ()8 PR0 2002 §
Pro 2002 Kasap BigagiNo: 1- 145 cm ——
Butcher Knife —
Schlachtmesser 36 x 145 x 3mm
Couteau de Boucher } 01/.021.03/.04 BOSSNT- 07 |
31042 PiRGE/ (28) PR0 2002 §
Pro 2002 Kasap BigagiNo: 2- 165 cm ——
Butcher Knife
Schlachtmesser 36 x 165 x 3 mm
Couteau de Boucher 1 077,02 1.03/.04 BOSSNTA 07 |
31043 PiRGE/ (28) PR0 2002 &
Pro 2002 Kasap BigagiNo: 319 cm Sees Y
Butcher Knife
Schlachtmesser 40 x 190 x 3 mm
Couteau de Boucher f 01/.021.03/.04 BOSNNTA 07 ]
31044 PiRGE/ (72) Pi0 o023
Pro 2002 Kasap BigagiNo: 4 - 21 cm e
Butcher Knife
Schlachtmesser 40 % 210 x 3 mm
Couteau de Boucher | 01/02 03/ 04 BOSNNTA 07 |
PiRGE/ (2) M0 :on: &

31045
Pro 2002 Kasap BigagiNo: 5 - 25 cm
Butcher Knife
Schlachtmesser
Couteau de Boucher

45 x 250 x 3 mm
1 01/02].03/04] oI N 07 |




PiRGE

Superior

Profesyonel Mutfaklar Icin

For Professional Kitchens

Fiir Professionelle Kiichen

91161

Pour les Cuisines Professionnelles Superior Sef Bigagi 21 cm

Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef
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Superior

\‘h ”ms/‘mwgh

91042
Superior Sebze Bigagi 12 cm 19120 x 15 mm
Paring Knife - Spick und Garniermesser - Couteau doffice

1 01 /021 03/ 04] oI W 07 |

41108
Superior Sebze Bigagi Sivri 12 cm 19 %120 x 15 mm

Utility Knife - Allzweckmesser - Couteau doffice
| 01/.02/.03/.04 ] Lo6 myA

%

91052
Superior Ekmek Bigagi 155 cm 24 x 155 x 15 mm

Kitchen Knife - Kichenmesser - Couteau de Cuisine
NIRGYENERINYR [06 yA

PiRGE/ (32 o | m
disli

wavy edge
wellenschliff
tranchant ondulé

41024

Superior ERmeR Bigagi Pro 175 cm

Bread Knife - Brotmesser - Couteau a Pain
} 01/.02/.03/04]} [o6 yA

24 x 175 x 15 mm

91071
Superior Peynir Bigadi 155 cm 24x155x15mm

Cheese Knife - Kasemesser - Couteau a Fromage
1 071102 /.03/ 04 | Lo6 yA

\,\___ PiRGE (1) aperiv § m

91043
Superior Sebze Bigagi 13 cm 19%130 x 15 mm
Paring Knife - Spick und Garniermesser - Couteau doffice

] 0102} 03/04] [o6 mya

PiRGE 2B sywrtr £
—

disli

saw edge

wellenschliff

tranchant ondulée

WWWWWWWWW
41109

Superior Sebze Bigagi Sivri 13 cm 19%130 x 15 mm
Utility Knife - Allzweckmesser - Couteau doffice
1 01/02103/04] [o6 yA

91051
Superior ERmeR Bigadi 175 cm 24 x 175 x 15 mm
Kitchen Knife - Kichenmesser - Couteau de Cuisine

] 01 /02103/.04] oI A 07 |

disli
wavy edge

— - -
wellenschliff

tranchant ondulé

41023
Superior Ekmek Bigagi Pro 205 cm 24 x 20515 mm
Bread Knife - Brotmesser - Couteau a Pain

} 01/.02].03/.04]} Lo6 Ny

| esnekR
flexible

91072
Superior Peynir Bicagi 175 cm 24 x7175x15mm
Cheese Knife - Kasemesser - Couteau a Fromage

1 01/,02].03/04] NI N 07 |




PiRGE/

Superior

-'——%

91005
Superior Siyirma Bigagi 125 cm 36 x125x 3 mm

Boning Knife - Ausbeinmesser - Couteau Désosser
} 011,02 /03].04] oIl 07 |

PiRGE/ (28 spurar §
—~]

91006
Superior Siyirma Bigagi 145 cm 36 x 145 x 3 mm

Boning Knife - Ausbeinmesser - Couteau Désoss
| 01].02].03/.04} oI A 07 |

91007
Superior Siyrma Bigagi 165 cm 36 x 165 x 3mm

Boning Knife - Ausbeinmesser - Couteau Désoss
1. 01/.02103/04] (06 NyE

PiRGE/ (28 stz &

91000
Superior Kasap BigagiNo: 0 - 125 cm 30x125x 25 mm

Butcher Knife - Schlachtmesser - Couteau de Boucher
1 01/.021.03/04] (06 yA

. lm

91001
Superior Kasap BigagiNo: 1- 145 cm 36 x 145 x 3mm

Butcher Knife - Schlachtmesser - Couteau de Boucher
} 01/.02].03/.04} Lo6 Ny

%

91002
Superior Kasap BigagiNo: 2- 165 cm 36 x165x 3mm
Butcher Knife - Schlachtmesser - Couteau de Boucher

| 01/.02]03/]04} Lo6 myA

S PiRGE/ (2B éperter §
91003
Superior Kasap BigagiNo: 319 cm 40 x 190 x 3 mm

Butcher Knife - Schlachtmesser - Couteau de Boucher
| 01/.021.03/04} Lo6 WyA

\%

91004
Superior Kasap BigagiNo: 4 - 21cm 40 x 210 x 3 mm
Butcher Knife - Schlachtmesser - Couteau de Boucher

| 01 /02 103/04 ] Lo6 NyA

%

91008
Superior Kasap BigagiNo: 5 - 25 cm 45x 250 x 3mm
Butcher Knife - Schlachtmesser - Couteau de Boucher

| 01/.021.03/.04] TN 07 |

PIRGE’ (13 oyt “

31086
Superior Kasap BigagiNo: 6 - 30 cm 45x300 x 3mm
Butcher Knife - Schlachtmesser - Couteau de Boucher

| 071/.02/.03/.04} I 07 |




PiRGE/
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71301
Superior Dilimleme Bigagi 16 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser
Couteau a Découper

Superior

\‘——_ adnper, _

30 x 160 x 25 mm
1 01].021.03/ 04| 06 myA

71302
Superior Dilimleme Bigagi 18 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser
Couteau a Découper

%

30x 180 x 25 mm
1 01].021.03/ 04| Lo6 mya

71303
Superior Dilimleme Bigagi 20 cm
Slicing Knife
Tranchiermesser
Couteau a Découper

W _

30 x 200 x 25 mm
1 01].021.03/.04} Lo6 Ny

91160
Superior Sef Bigagi 19 cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef

Sy _

50 %190 x 3 mm
1 01].021.03/04] o6 myA

91161
Superior Sef Bigagi 21 cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef

i _

50 x 270 x 3 mm
1 01].021.03/04] o6 myA

91162
Superior Sef Bigagi 23 cm
Chef Knife
Kochmesser
Couteau de Chef

PiRGE/m il E _

50 x 230 x 3mm
1 01].021.03/.04} Lo6 Ny




Superior

91101
Superior Garnitur Bigagi 135 cm
Decorating Knife
Buntschneidermesser
Couteau a Décorer

PiRGE/

24 x135%x 2 mm
1 01 /.02 /.03/04 ] Lo6 yA

91091
Superior Lakerda Bigagi 25 cm
Fish Fillet Knife " esnek
Fisch Filiermesser flexible

Couteau a Poisson

PiRGE/ (29 Sgmir §

24 x 250 x 15 mm
1 01102 /.03/.04] L06 yA

PiRGE/ (28) suymartir
91083
Superior Jambon Bigagi 30 cm  disti .
Ham Knife wellensenlif
Schinkenmesser tranchant ondulé 36 x 300 x 3mm
Couteau a Jambon o [ 01 /.02
PiRGE/ (38 s § _
91082 — =
Superior Jambon Bicagi 36 cm disti
Ham Knife wavy edge

wellenschliff

Schinkenmesser tranchant ondulé

Couteau a Jambon

36 x 360 x 3mm
| 01 /.02 |

91181
Superior Pastirma Bigagi 30 cm
Bacon Knife
Speckmesser
Couteau de Lard

PIRGE/ (08 supantar £

R

140 x 300 x 2 mm

109
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110

Superior

91130 PIRGE/ (19 ayrie } "
Superior Sarkuteri Bigagi 30 cm \“—
Deli Knife
Kasemesser Cross 45 %300 x 2 mm
Couteau a Fromage GCrand 01102103/ 04 }
PiRGE/ (08 Sgparter &

91131
Superior SarRater Bigagi 35 cm
Deli Knife
Kasemesser Cross
Couteau a Fromage Grand

!

45 x 350 x 2 mm
1 01].021.03/.04 |

91140 PIRGE/ (38) S £
Superior SarRuteri Bigagi 30 cm _
Deli Knife
Kasemesser Cross 45 %300 x 2 mm
Couteau a Fromage Grand 7011.021.03].04 |
91141 PiRGE/ (38 st § m
Superior SarRuteri Bigagi 35 cm
Deli Knife
Kasemesser Cross 45 % 350 x 2 mm
Couteau a Fromage Grand I '01)021.031.04 |

91150
Superior Balkgi Bigagi 30 cm
Fish Knife
Fischmesser
Couteau a Poisson

PIRGE’ (0B) Gpuontr £

40 x 300 x 2 mm
1 01102].03/.04|

91151
Superior Balkgi Bigagi 35 cm
Fish Knife
Fischmesser
Couteau a Poisson

PiRGE’ (38) spanter

40 x 350 x 2 mm
1 01].021.03/ 04|




Superior

PiRGE/

I

61112
Superior Satir 26 cm
Cleaver

Hackmesser
Couperet de Boucherie

PiRGE (18 aparter £
|
Superior Déner Bigagi 45 cm
Doner Kebab Knife
Kebabmesser \ %S”eg 45 % 450 x 2 mm
Couteau a Kebab lexible | 0102}
PIRGE/ (33 fsar £ _
\\
Superior Déner Bigagi 50 cm
Doner Kebab Knife
Kebabmesser . esnek 45 % 500 x 2 mm
Couteau a Kebab \lexible 07102
PIRGE/ (32 sperivr £ m
91112 \\
Superior Déner Bigadi 55 cm
Doner Kebab Knife
Kebabmesser \ %Z”;Sg 45 % 550 x 2 mm
Couteau a Kebab S 01102}
l - PIRGE/ (1) aywier £ —
61110 “
Superior Satir 20 cm |
Cleaver \‘_.
HackRmesser 90 x 200 x 35 mm
Couperet de Boucherie [ 01102 ]
T —
61111
Superior Satir 23 cm
Cleaver
Hackmesser 90 x 230 x 35 mm
Couperet de Boucherie [ 01102
PiRGE/ (5 awparter —

90 x 260 x 35 mm

1 071 102}
1M




PiRGE/

¢ - -

esneR
\Jlgx\bte

34110
Duo Déner Bigagi 45 cm
Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

45 x 450 x 2 mm
.02 BOSY

esneR
\Jlgx\bte

341M
Duo Déner Bigagi 50 cm
Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

45 x 500 x 2 mm
.02 BOSY

PIRGE’ (771 DU0 p

112

esnek
\Jlgx\bte

34112
Duo Déner Bigagi 55 cm
Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

45 x 550 x 2 mm
.02 BOSY

« . w—

esnek
\\ﬂgx\bte

38110
Ecco Déner Bigagi 45 cm
Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

45 x 450 x 2 mm
[ .07 /.02 BOSH

« o p—

esnek
\i}gxbte

3811
Ecco Déner Bigagi 50 cm
Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

45 x 500 x 2 mm
[ .07 [.02 BOSH

& o p—y

esneR
\\ﬂgx\bte

38112
Ecco Déner Bigagi 55 cm
Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

45 x 550 x 2 mm
[ .07 /.02 BOSH




DONER BICACI - DONER KEBAB KNIFE - KEBABMESSER

PIRGE M ourc-ers]
A"

sert
hard
steif
ngide

40 x 450 x 2 mm
71008 NIENFE
Butcher’s Déner Bigadi 45 cm Dar e

Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

| esneR
\f\lgwaLe

45 x 450 x 2 mm
3710

Gastro Déner Bigadi 45 cm \\\ \\%

Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

PiRGE/ 3 i F
%

| esneR
\f\lgwate

45 x 500 x 2 mm
371M

Gastro Déner Bigagi 50 cm \\\ \\%

Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

PIRGE/ 28 (it

: =y

| esneR
\f\lgwate

45 x 550 x 2 mm
37112

Gastro Déner Bigadi 55 cm \\\ \\%

Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

PiRGE/

-COUTEAU A KEBAR

ey

|-
sert
hard
steif
rigide
40 x 500 x 2 mm
71005 NIRNFE

Butcher’s Déner Bigagi 50 cm Dar
Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

- '

esnek
wwate

71002

45 x 450 x 2 mm
1 071 /.02 |

Pro 2001 Déner Bigagi 45 cm
Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

e —

esnek
wwate

71003

45 x 500 x 2 mm
| 071 /.02 ]

Pro 2001 Déner Bigagi 50 cm
Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

.

esnek
%wate

71004

45 x 550 x 2 mm
| 071 /.02

Pro 2001 Déner Bigagi 55 cm
Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

113
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DONER BIGAGI - DONER KEBAB KNIFE - KEBABMESSER - COUTEAU A KEBAB

au Ye,
CX 7, 7

2

20U 1

N
O\\
<
>
Q
c
z

)
<
sk e

sert
hard
o steif
=> d
. E 30 % 360 x 2 mm
71016

Venge Déner Bigagi 36 cm Dar
Shawarma Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

PiRGE/ (38 osi:§
A

esnekR
\ﬂgﬁb@

Rose Doner Bigagi 45 cm
Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

45 x 450 x 2 mm

71012

PiRGE/ (22 rosi}
L

esnekR
\ﬂgﬁbm

Rose Doner Bigagi 50 cm
Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

45 x 500 x 2 mm

71013

PiRGE/ (18 ros:§
) -

D)

_ esnek
g@igggg \Jlgxbte

71014
Rose Doéner Bigagi 55 cm
Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

45 x 550 x 2 mm

eaY Yen,

S
N %
S
S 2
= >
g 2
>
%, &
Wk e

C =

sert
hard
steif

ngide 36 x 360 x 2 mm

Venge Déner Bigagi 36 cm Genis
Shawarma Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

S )
"

| esnek
\ﬂewb@

N 45 x 450 x 2 mm
91110 | 01 [ 021}

Superior Déner Bigagi 45 cm
Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

PiRGE/ 28 s}
L%

| esneR
\flexible

B 45 x 500 x 2 mm
9111 Lo LO2)

Superior Déner Bigagi 50 cm
Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab

L L

| esneR
\flexible

N 45 x 550 x 2 mm
91112 j 01 [ 02}

Superior Déner Bigagi 55 cm
Doner Kebab Knife - Kebabmesser - Couteau a Kebab




PiRGE/

SIS - SKEWER - SPIESS - KEBAB BROCHETTE

———

81151
Adana Sis Motifli 60 cm
. 15 x 600 x 2
Shish - Spiess - Kebab Brochette . e
— Y

81163

Adana Sis Ahsap Sapli 60 cm
Shish - Spiess - Kebab Brochette 20 B0 2mm

paslanmaz

stainless " .

rostfrel - e 2D
inoxydable

81152

Adana $is Paslanmaz 60 cm

20 x 600 x 2
Shish - Spiess - Kebab Brochette . remm

81153
Adana Sis Galvaniz 60 cm
) 20 x 600 x 2
Shish - Spiess - Kebab Brochette . remm
A —
81156
Adana Sis Siyah 60 cm 20 x 600 x 2 mm

Shish - Spiess - Kebab Brochette

————n

81150
Sis Motifli 33 cm

3 X ©6x330x2
Shish - Spiess - Kebab Brochette . remm

= -.-.--.'---:::' _ -

81157

Adana Sis Parlak Galvaniz 60 cm
Shish - Spiess - Kebab Brochette A0 E00c2mm

paslanmaz
stainless
rostfrei = e —
inoxydable

81166
Paslanmaz Kare Sis 60 cm

5x6 5
Shish - Spiess - Kebab Brochette X B0
paslanmaz
stainless e
rostfrei
inoxydable
81167
Paslanmaz Kare Sis 60 cm
3x600x3
Shish - Spiess - Kebab Brochette . o
it ==
81160
Galvaniz Kare Sis 60 cm
i ° 5x600x5
Shish - Spiess - Kebab Brochette . o
=
81161
Galvaniz Kare Sis 60 cm
6
Shish - Spiess - Kebab Brochette 0 E00x S mm
—
81196
Cag Kebap $isi 20 cm 3% 200 x 3 mm

Shish - Spiess - Kebab Brochette

115
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SATIR - CLEAVER - HACKMESSER - COUPERE T DE BOUCHERIE

l ™ PiRGE/ (78 DU0 § —
ﬁ | |
[ | = s
90 x 190 x 3 mm 90 x 190 x 3 mm
] 02 /.03 ] 61011 1 07 /.02 |
Satir No: 1-19 cm
Cleaver - Hackmesser - Couperet de Boucherie

34610
Duo Satir No:1-19 cm
Cleaver - Hackmesser - Couperet de Boucherie

"~ PiRGE/ (7 DUD § P
_J
90 x 210 x 3mm
61012 [ 07 [02]

90 x 210 x 3 mm
Satir No: 2-21cm
Cleaver - Hackmesser - Couperet de Bouchere

1 02 /.03 |

3461
Duo Satir No:2-21cm
Cleaver - Hackmesser - Couperet de Bouchere

~ PIRGE/ 8 D0 § —
J

L_ —
90 x 250 x 3 mm
61013
Satir No: 3-25cm
Cleaver - Hackmesser - Couperet de Boucherie

90 x 250 x 3 mm

1 01 /.02

34612
Duo Satir No: 3-25 cm
Cleaver - Hackmesser - Couperet de Boucherie

75 %230 x 3mm

34613
Duo Kuzu Satiri 23 cm
Cleaver - Hackmesser - Couperet de Boucherie

/ Y PiRGE (78 DU § P
,_f’

75 % 220 x 3 mm

34615
Duo Paralama Satiri 22 cm
Cleaver - Hackmesser - Couperet de Boucherie

116
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SATIR - CLEAVER - HACKMESSER - COUPERE T DE BOUCHERIE

A —— -

90 x 200 x 35 mm

61110 | 071 ].02 |
Superior Satir No: 1-20 cm

Cleaver - Hackmesser - Couperet de Boucherie

SR -

90 x 230 x 35 mm

61111 01102 |
Superior Satir No: 2 - 23 cm ’ ’

Cleaver - Hackmesser - Couperet de Bouchere

" -

90 x 260 x 35 mm

61112 01102 |
Superior Satir No: 3 -26 cm ’ ’

Cleaver - Hackmesser - Couperet de Boucherie

gr
90 x 190 x 5 mm

61004 | 071102 |
Uzun Sapli Satir No: 1-19 cm

Cleaver - Hackmesser - Couperet de Bouchene

90 x 210 x 5 mm

61005 | 01102 ]
Uzun Sapli Satir No: 2-21cm

Cleaver - Hackmesser - Couperet de Bouchere

—— )

gr
90 x 250 x 5 mm
61006 l 01 /02

Uzun Sapli Satir No: 325 cm
Cleaver - Hackmesser - Couperet de Bouchene

‘ q . —
PiRGE/ £
S —
gr
85x 260 x 5mm

61007 01102 |
Uzun Sapli Satrr 26 cm ’ ’

Cleaver - Hackmesser - Couperet de Bouchere

17



PiRGE/

ZIRHLAR - MINCING KNIFE - WIEGEMESSER - COUTEAU DE COUPER
KARBON GELIiGi - CARBON STEEL - KOHLENSTOFFSTAHL - ACIER AU CARBONE

61069 50 x 160 x 3 mm 61070 50 x 160 x 3 mm
Baklava B_|<;agl 16 cm ‘ _ Kaymak Bigagi 16 cm
Pastry Knife - Backermesser - Couteau a Patissene Cream Knife - Crememesser - Couteau a Patisserie

61071 Zirh 30 cm
75 % 300 x 3 mm

61072 Zirh 35 cm
85x 350 x 3mm

61073 Zirh 40 cm
90 x 400 x 3mm

61074 Zirh 45 cm
105 x 450 x 3 mm

61075 Zirh 50 cm
120 x 500 x 3 mm

61076 Zirh 55 cm
120 x 550 x 3 mm

118
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ZIRHLAR - MINCING KNIFE - WIECEMESSER - COUTEAU DE COUPER
PASLANMAZ GELIK - STAINLESS STEEL - ROSTFREIER STAHL- ACIER INOXYDABLE

-

piﬁgl?%
61083 Zirh 30 cm
75 % 300 x 3mm

61084 Zirh 35 cm

75 % 350 x 3 mm

61080 Zirh 40 cm

85 x 400 x 3 mm

61081 Zirh 45 cm

100 x 450 x 3 mm

—

PiRGE { 61082 Zrrh 50 cm
105 x 500 x 3 mm

]
' PiRGE’¢ 61085 Zirh 55 cm
_——'__’_’,—r’ 105 x 550 x 3 mm

y
eal /F/w/

(o)

s/ ne®

U nau ""o

N NeU
‘\e %,
7/)0

—_

D)
PiRGE/%
| 61100 Zrh 40 cm

R Q) 400 X 3 MM
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120

) yuvarlaR - round - rund - ronde

MASATLAR - SHARPENING STEEL - WETZSTAHL - FUSIL

) s
N\

34080
Duo Masat Yuvarlak 10 inch
Sharpening Steel - Wetzstaht - Fusil

) =
N\

34081
Duo Masat Yuvarlak 12/inch
Sharpening Steel - Wetzstahl - Fusil

34082
Duo Masat Yassl 10 inch
Sharpening Steel - Wetzstaht - Fusil

34083
Duo Masat Yassl 12 inch
Sharpening Steel - Wetzstaht - Fusil

o

34088
Duo Masat Tam Yassi 12/inch
Sharpening Steel - Wetzstaht - Fusil

34089
Duo Masat Tam Yassi OluRlu 12inch
Sharpening Steel Hollow - Wetzstahl - Fusil

yasslI - oval - ovale \ | tam yassi - flat - flach - plat

a oluRlu - fluted - Rullenschliff - lame alvéoléee

N/

81084
Pirge Masat Yuvarlak 10 inch
Sharpening Steel - Wetzstaht - Fusil

N

81085 _
Pirge Masat Yuvarlak 12 inch
Sharpening Steel - Wetzstahl - Fusil

N\

f\v? e .

81082
Pirge Masat Yassi 10 inch
Sharpening Steel - Wetzstahl - Fusil

/\
[

\/

81083 ‘
Pirge Masat Yassi 12 inch
Sharpening Steel - Wetzstahl - Fusil

—

81088
Pirge Masat Tam Yassi 12inch
Sharpening Steel - Wetzstahl - Fusil




PiRGE/

MASATLAR - SHARPENING STEEL - WETZSTAHL - FUSIL

A\

N\ [
‘() yuvarlaR - round - rund - ronde | | yassi-oval ovale | | tamyassi- flat - flach - plat
S,oﬁu V@h/o B ~ \ “
IS % N \J
() ==
2z >
Y
d — O O E—_—bl
—/ J
81200 81071 )
Pirge 1879 Masat Yuvarlak 10/inch Masat Yuvarlak 10inch
Sharpening Steel - Wetzstahl - Fusil Sharpening Steel - Wetzstahl - Fusil
\\ﬂeau yeo,/)p
L paden)
): e
% 5
(//"SK e
N\ N\ —
* — ) &—"—--
81201 81072
Pirge 1879 Masat Yuvarlak 12/inch Masat Yuvarlak 12 inch
Sharpening Steel - Wetzstaht - Fusil Sharpening Steel - Wetzstahl - Fusil
QQQaU yen//)@
§ L made
) )
Usf re®
2\ fa\
(o— » () O - - —
\V \V
81202 _ 81073
Pirge 1879 Masat Yassi 10inch Masat Yassi 10 inch
Sharpening Steel - Wetzstahl - Fusil Sharpening Steel - Wetzstahl - Fusil
s‘eau }’en,%
s 2 paden
)
2z >
o(/,(/SA, 023‘90
~ | .- -]
m — — | ™
\V
81203 v 81074 .
Pirge 1879 Masat Yassi 12/inch Masat Yass! 12 inch
Sharpening Steel - Wetzstaht - Fusil Sharpening Steel - Wetzstahl - Fusil

81077 ) 81078
Balkan Masat Genis 10 inch Balkan Masat Dar 10inch
Sharpening Steel - Wetzstahl - Fusil Sharpening Steel - Wetzstahl - Fusil

121
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YARDIMCI MALZEMELER & EKIPMANLAR - EQUIPMENTS

- D

81061
Masat Ev Kullanimi
Sharpening Steel - Wetzstaht - Fusil

8inch

81081
Elmas Bileyici
Sharpener - Schleifer - Aiguiseur

paslanmaz
stainless
rostfrei
inoxydable

81031

Déner Kuregi Paslanmaz
Doner Kebab Shovel - Kebabloffel - Kebab a Cuillére

81030
Déner Karegi Piring
Doner Kebab Shovel - Kebabloffel - Kebab a Cuillére

81205
Miknatisti BicakUuk 38 cm
Magnetic Board - Magnetleiste - Barre Aimantee

el Yen,
SN
Vg e
U ——— e )
81064 :
Masat Ev Kullanimi 8inch
Sharpening Steel - Wetzstahl - Fusil
81300
Déner Kesme MaRinasi
Doner Slicing Machine - Kebabmaschinen ©® 120 mm

Kebab Machine a Trancher

81032

Déner Karegi Kumlu
Doner Kebab Shovel - Kebabloffel - Kebab a Cuillére

paslanmaz
stainless
rostfrel
inoxydable

81091
Konserve Agacag
Can Opener - Dosenoffner - Ouvre Boite

81206
Miknatist BigaRUR 53 cm
Magnetic Board - Magnetleiste - Barre Aimantee




PiRGE/

YARDIMCI MALZEMELER & EKIPMANLAR - EQUIPMENTS

paslanmaz
stainless
rostfrei
inoxydable
61090
Kalkan Satiri Paslanmaz
Turbot Knife - Steinbutt Hackmesser
Couteau de Couper @185 x 3 mm

81024
Kasap Bigakugi
Sheath - Messerscheide - Gaine D'abattoir
edy e,
§oo 0@4_
% &
Vg e

82006

Bal Bigagi 33 cm
Honey Knife - Honigmesser - Couteau a Miel

R S,ea“ Yer, ,)@i
¥ Go/(/g% \-\QBVQO
PiRGE"
[
—_———

85005
Sef CeReti
Chef's Apparel S/M/L/XL

au e,
= @ 7,

70y g 10

N
S
IS
>
Q
&
%
S

(2
s, A ne?

82005
Istiridye Agacag
Oyster Knife - Austernmesser - Couteau a Huitres

paslanmaz

‘ stainless Mad;-in\
rostfrei France
inoxydable

85003

Celik Eldiven

Metal Mesh Glove
Stechschutzhandschuhe - Gant de Protection S/M/L

stainless
rostfrei

paslanmaz
inoxydable

71700
Dondurma Kasig
Ice Cream Spoon - Eisloffel - Cuillére

E S‘Qau YGn//)pi
3 >
s(x/UM “23§°
Made in)
Turkey

85006

Kilagi Alma Makinesi

Honing Machine 380V

123
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YARDIMCI MALZEMELER & EKIPMANLAR - EQUIPMENTS

81008
Et Dévecegi PP No: 3
Meat Hammer - Fleisch Hammer - Marteau de la Viande

paslanmaz
stainless
rostfrei
inoxydable
0 |
! -
o
81016

Et Dovecegi Paslanmaz No: 4
Meat Hammer - Fleisch Hammer - Marteau de la Viande

paslanmaz
stainless
rostfrei
inoxydable

81123

Kiyma MaRinasi Aynasi Paslanmaz

: i No: 32
Mincer Plate - Fleischwolfscheibe - Plaque

paslanmaz
stainless
rostfrei
inoxydable

81135

Kiyma MaRinasi Bigagi Paslanmaz No. 32
Mincer Knife - Fleischwolfmesser - Plaque

L

'

'.'f-

81009
Et Dévecegi PP No: 4
Meat Hammer - Fleisch Hammer - Marteau de la Viande

81014
Et Dovecegi Piring No: 4
Meat Hammer - Fleisch Hammer - Marteau de la Viande

81120

Kiyma MaRinasi Aynasi No: 32
Mincer Plate - Fleischwolfscheibe - Plaque

81130

Kiyma MaRinasi Bigagi No. 32
Mincer Knife - Fleischwolfmesser - Plaque
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GENGCEL - HOOK -HAKEN - CROCHET

13 cm

81051

S Gengel Orta
S HooRk - SHaRken - S Crochet

50 mmO

81040 8 mm
Nikel Cengel
Nickel HooR - Nicrel Haken - Crochet Tournante

OGO mm

81041 10 mm
Nikel Cengel
Nickel HooR - Nicrel Haken - Crochet Tournante

28 cm

81046 10 mm

S Gengel Nikel
S Hook - SHaRken - S Crochet

26 cm

81045
S Gengel Nikel

S HooR - SHaRken - S Crochet

Q 30 mm
17 cm
81052

S Gengel Buyuk
S HooR - SHaRen - S Crochet

paslanmaz

stainless O 50 mm
rostfrei

Inoxydable

Paslanmaz Cengel
HooR Stainless - Rostfrei Haken - Crochet Tournante

paslanmaz

stainless

rostfrei 60 mm
inoxydable

Paslanmaz Cengel
HooR Stainless - Rostfrei Haken - Crochet Tournante

paslanmaz -
stainless ( >
rostfrei — 60mm
Inoxydable

28 cm

S Cengel Paslanmaz
S HooR - S HaRen - S Crochet

8 mm
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MAKINE BIGAKLARI - MACHINERY BLADES

71500 ® 80 mm
Dairesel Bigak Duz

Circular Blade - Kreismesser - LLame Circulaire

Dairesel Bigak Universal Duz
Circular Blade - Kreismesser - Lame Circulaire

71561 @120 mm
Dairesel Bigak Duz

Circular Blade - Kreismesser - Lame Circulaire

Qi

MaRine Bigagi Cesitleri / Vegetable Processing Knives / Gemuse Bearbeitungmesser

71510 ® 80 mm
Dairesel Bigak Disli

Circular Blade - Kreismesser -[Lame Circulaire

Dairesel Bigak Universal Disli

Circular Blade - Kreismesser - Lame Circulaire

71571 ©® 120 mm
Dairesel Bigak Disli

Circular Blade -Kreismesser - Lame Circulaire

-
&

Detayli bilgi igin lutfen iletisime geginiz. / Please contact for more information.
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MAKINE BIGAKLARI - MACHINERY BLADES

D46

®31.7

D26

-
)

@150

2,50

=}
O

154,5

37,40

40

10,50

50,20

PiRGE/

43,40

1,50

MaRine Bigagi Cesitler / Vegetable Processing Knives / Gemuse Bearbeitungmesser

Detayl bilgi igin Lutfen iletisime geginiz. / Please contact for more information.
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PiRGE

WWW pirge.com

..1879.
YESILYAYLA

KESICi ALETLER
BURSA

FabrikRa - Factory: Ahmet Vefik Pasa Mh. Hunkar Cd. No-8 16450 Kestel Bursa/Turkey
Telefon: +90 224 216 0102 Faks: +90 224 215 28 00
Ofis - Office: ISTOC Toptancilar Carsisi 50. Yol SR. C Plaza Kat.1No: 2 Bagailar Istanbul/Turkey
Telefon: +90 212 659 33 55
info@pirge.com

PN-19_001



